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Hoeveslagerij Mandeldaele
Dentergemstraat 97, Oostrozebeke

Feestfolder 2025-2026
geldig van 19 dec. t.e.m. 25 jan.



Doos mini boulekes (6st)
Doos mini-eclairkes (6st)
Hoeve-ijs (vanille-chocolade-aardbei-pistache)
Chocolade moelleux (2st)
Chocomousse met echte callebautchocolade
Kerst frisco’s (2st)

ZOETE ZONDE

MENU KERST 

Soep van pastinaak
en/of
Schartong - puree van wortel en schorseneer- garnalen jus(*)

Kalkoenfilet- jagersaus - warme winterse groentekrans 
of 
Vispannetje uit de Noordzee - witlofsalade
Incl. verse kroketjes 

MENU NIEUWJAAR 

Carpaccio van het witblauwe rund met truffelmayonaise
en/of
coquille - champagnerisotto - beukzwam (*)

Hertenkalffilet - vlierbessensaus -  warme winterse groentekrans 
of 
Vispannetje uit de Noordzee &- witlofsalade
Incl. verse kroketjes 

Enkel geldig van 24/12-25/12

Enkel geldig van 30/12- 31/12

2 gangenmenu pp. 23.00 €
met kalkoen 

3 gangenmenu pp. 36.50 € (*)
met kalkoen

2 gangenmenu pp. 27.50 €
met vis

3 gangenmenu pp. 40.00 € (*)
met vis

2 gangenmenu pp. 41.50 €
met hert

3 gangenmenu pp. 55.50 € (*)
met hert

2 gangenmenu pp. 37.50 €
met vis

3 gangenmenu pp. 51.50 € (*)
met vis

p.doos
p.doos
p.liter vanaf
p.doos
p.stuk
p.doos

7.00 €
8.00 €
12.00 €
6.50 €
5.00 €
12.85 €



mogelijke formules:
relax: tapastas samen met sharingbord

korte apero: 3 hapjes
uitgebreide apero: 3 hapjes samen met een sharingbord of kies 3 gerechtjes

‘walking diner’: 3 hapjes, 3 gerechtjes, voorgerechtje of sharingbord, fast and good box
kijk ook eens naar onze zoete zondes, lekker & makkelijk als afsluiter

STARTERS

Trio van hapjes
      Coquille - zalmroosje - gembervinaigrette (k)
      Gerookte paling - kruidensla   (k)
      Steak tartaar - zeewiercrumble - kaaskrokantje k)
Trio van gerechtjes
      Traaggegaard wit-blauw - tagliatelle - pangrattato (w)
      Oostendse waterzooi (w)
      Champagnerisotto - schelvis - beurre blanc (w)
Doosje van 10 Duroc kroketjes met picklesmayo
Bord sharing tagliatta di manzo - foccaccia
Bord sharing gravad lax - toast
Bord sharing wildpastei - terrine van eend - confijt- brioche
D.I.Y. tapastas  (4-6 pers)
      Olijf- haring - plaatfocaccia & topping - 
      antipasto italiano- tapenade - rilette -  
      kaasblokjes - crackers        

pp. 9.00 €

pp. 15.00 €

per doosje 6.50 €
per bord 28.50 €
per bord 25.00 €

per tas 32.00 €
per bord 27.00 €

SOEPEN
Tomaat - bouillon van ossenstaart
Savooi - spekblokjes- leaves
Pastinaak - geroosterde pitten

per liter 7.00 €
per liter 7.00 €
per liter 7.00 €



HOOFDGERECHT

BEREIDE GERECHTEN

Kalkoenrollade met saus naar keuze
Hertenkalffilet met saus naar keuze
Varkenshaasje & gerookt spek met saus naar keuze
Ragoût van hert
Vispannetje 

Beenham met saus naar keuze
Ballekes in tomatensaus
Rundstong in madeirasaus
Vol-au-vent van hoevekip
Varkenswangetjes op wijze van het huis
Bereid stoofvlees

VOORGERECHTEN
Vitello tonato (k)
Schartong -puree van wortel en schorseneer (w)
Carpaccio van het wit-blauwe rund - truffeldressing(k)

FAST AND GOOD

Beenhambox:
10 x ovenkoek - 600 gr gesnipperde beenham - verse groentjes -
 2 sausjes - gedroogde uitjes

Hamburgerbox
10 x ovenkoek - 10 x hamburger vgb - verse groentjes - 2 sausjes -
gedroogde uitjes

46.00 €/pakket

45.00 €/pakket

p.kg 15.80 €
p.kg 16.50 €
p.kg. 25.00 €
p.kg. 19.50 €
p.kg 34.40 €
p.kg 23.80 €

p.p.10.80 €
p.p. 19.80 €
p.p.10.80 €
p.p. 15.80 €
p.p. 16.50 €

p.p. 13.50 €
p.p 13.80 €
p.p.13.50 €

AARDAPPEL
Gratin boem patat
Frietjes boem patat
Puree boem patat
Verse Kroketjes
Bakpatatjes
Pastasalade van het huis

p.p. 3.90 €
p.kg 5.80 €
p.p. 3.70 €
p.st. 0.40 €
p.p. 3.90 €
p.kg 22.80 €

400 gr = 1 pers
zit je beperkt met

 de oven?
Al onze bereide gerechten kunnen au bain

marie opgewarmd worden.
Vermeld dit bij de bestelling of geef ons een

seintje



Koude groentenbox
Parelcouscous, pistachepesto, groene asperges - mixed salade, rammenas 
en kersttomaat - koolrabi en radijs - boontjes met ui -  rode biet

Warme groentenbox
Prei in een parmenzaansausje - knolselderpuree - quiche van witlof & appel - wok
van winterse groenten - worteltjes met honing en rozemarijn

Fruit uit de boomgaard
4 halve appeltjes met veenbes 
4 peertjes met notencrumble

Koude salademix (p. 2 pers.)
mixed salade, geraspte wortel, komkommer, tomaat & 1 rauwkostsalade

Verse appelmoes 
Huisgemaakt met appeltjes van bij Els & Arne

GROENTEN EN CO

1 box is voldoende voor 6 personen.
te veel of te weinig? 

elke soort groente zit apart verpakt & blijft minstens 
na afhaling nog een aantal dagen vers.

SAUZEN

Pepersaus, champignonsaus, vlierbessensaus, béarnaisesaus, jagerssaus,
Fine champagnesaus, bruine jus, sinaasappelsaus, Provençaalse saus
Mix koud: 
150 gr cocktailsaus - tartaar- andalouse - looksaus - samourai - béarnaise 
Buffet koud:
250 gr cocktailsaus - tartaar - mayonaise - vinaigrette
 

p.liter 11.00 €

p.pakket 9.80 €

p.pakket 10.80 €

4.00 €/ 500 gr

9.40 €/stuk

9.40 €/stuk

38.00 €/stuk

35.00 €/stuk



TRADITIE

Opgevulde kerstkalkoen
Traditie op en top, complete uitgebeende kalkoen met feestvulling 
1 kalkoen weegt minsten 4.5 kg en is goed om te starten vanaf 10 personen

Opgevulde kalkoenrollade
Kalkoenfilet met onze feestvulling 
ideaal voor kleinere groepen of als je geen ruime oven ter beschikking hebt

Opgevulde kerstkip
Uitgebeende hoevekip opgevuld met feestvulling, 1 kip weegt 
minstens 2.5 kg opguvld en is goed voor minimum 5 personen

Kooktip:
Kalkoen op kamertemperatuur laten komen Oven voorverwarmen op 120°C-130°C Wikkel de
kalkoen/kip volledig in aluminiumfolie Per kg vlees, rekent u ong.40 min. baktijd
 vb. 4 kg kalkoen mag een 2,5-tal uur in de oven 
Elk half uur overgieten met het braadvocht of een mengeling van vocht met sinaasappelsap of
maderin napoleon Na het bakken de kalkoen zo veel mogelijk ontdoen van de aluminiumfolie en
nog een klein halfuurtje laten bruinen op 150°C.

FEESTBUFFET

Gepocheerde zalm - garnalencocktail - gerookte zalm - tataki van rund - burrata,
gerookte ham en tomaat -  Japans kipsiesje - kookham met asperges -
couscoussalade en gerookte forel - wrap met rosbief en rode biet - salade pastrami
met walnoot- salami van het Duroc varken - aardappelsalade of frietjes - pasta -
pistoletje - koude groentjes

BREUGELBUFFET

Coppa - bacon - rilette - gedroogde ham van Bien acquis - salami - gehakt - gevuld
eitje - kookham - boerenpaté - hoodvlees - pastrami -
gekookt spek - stukjes lookworst en bloedworst - préparé - hespesalade - hoevekaas -
koude groentjes en garnituur 

Broodjesassortiment
extra broodjesassortiment voor bij de breugelplank
4 x minipistolets - 1 notenrozijn - baguette

ENKEL VANAF 4 PERSONEN

ENKEL VANAF 4 PERSONEN

p.kg 19.90 €

p.kg 17.25€

p.kg 16.00 €

p.p 31.00 €

p.p 20.00 €

p.p 4.50 €



GEZELLIG TAFELEN

Happy kids fondue
Assortiment gepaneerde balletjes - worstje -
blokjes kip en rund natuur

Feestgourmet
Worstje - hamburgertje- stukje witblauw, lookboter-
cordon bleu - schnitzel krokant - wok van rund -
scampi gemarineerd - minivink - kipbrochetje 

Feestfondue
Runds-,varkens-, en kalkoenblokjes -
assortiment gepaneerde balletjes - worstje -
spekvogeltje

Teppanyaki
Lamkroontje - eendenborstfilet - saté van kalf -
buikspek sweet thay - terriyaki van kip -
chateaubriand - tonijnspiesje - coquille met
lookboter -  scampi crunch - worstje - Italiaanse
rundsburger - wok van zalm

Happy kids gourmet
Duo van hamburger - schnitzel krokant -
worstje - stukje witblauw

Extra meat haché
6 worstjes - 6 hamburgertjes - 6
spekvinkjes 

Niet veel plaats in de frigo of vertrek je op weekend?
Bestel dan de gourmet, fondue of teppanyaki NIET OP SCHOTEL
VOORDELEN:

13.20 €/pp.

11.70 €/pp.

16.70 €/pp.

5.00 €/stuk

8.50 €/stuk

5.90 €/pp.

Tip: koude groentenbox - bakaardappeltjes - koude sausjes!

Extra meat lam
6 lamskoteletjes gemarineerd

12.00 €/stuk

KORTING VAN 1,20 €/PP
HOUDBAARHEID VAN Min. 4 DAGEN
BEWAARD OOK IN DE DIEPVRIES

EERLIJK STOEFEN AAN DE KERSTTAFEL MET VLEES VAN BIJ ONS
Ontdek ons ruim assortiment rundsvlees van eigen kweek.
Kook je zelf, bestel dan tijdig jouw stukje vlees, je kan dit perfect afhalen de dag voordien, we
verpakken het netjes vacuüm, zo verlies je absoluut geen kwaliteit. 

HEERLIJK VARKENSVLEES UIT DE VLAAMSE ARDENNEN VAN DUROC
D’OLIVES

WILD VAN WILD? OOK HIER BEN JE AAN HET JUISTE ADRES!



gesloten
09.30h-18.00h
08.00h-13.00h
gesloten

gesloten
gesloten
gesloten
gesloten

gesloten, ENKEL terugbrengen leeggoed 
gesloten  ENKEL terugbrengen leeggoed
gesloten

gesloten
gesloten
gesloten
gesloten

volledig gesloten
normale openingsuren en terugbrengen
leeggoed

Donderdag 18 december
Vrijdag 19 december
Zaterdag 20 december
Zondag 21 december

maandag 22 december
dinsdag 23 december
woensdag 24 december
donderdag 25 december

vrijdag  26 december
zaterdag 27 december
zondag 28 december

maandag 29 december
dinsdag 30 december
woensdag 31 december
donderdag 1 januari

van vrijdag 2 tot en met 8 januari
vanaf  vrijdag 9 januari

14.00h-16h30
14.00h-16h30
14.00 h-16h30
11.00h -11h30

09.30h-16h30
14.00h-16h30
14.00h-16h30
11.00h-11h30

gesloten
14.00h-16h30
11.00h-11h30

gesloten
14.00h-16h30
14.00h-16h30
11.00h-11h30

OPENINGSUREN WINKEL BESTELLING

Bij voorkeur jullie bestelling ingeven via de 
 https://shop.mandeldaele.be 

Jullie geven de JUISTE datum in en het gewenste afhaaltijdstip (gelieve
rekening te houden met de voorgestelde tijdsloten)
 Als de bestelling correct werd ingegeven ontvang je een automatische
bevestigingsmail die jullie afprinten of kunnen tonen op jullie smarthphone

Telefonisch op 0478469327 of in de winkel, jullie ontvangen een bevestiging binnen
de 48h via mail 
GEEN AFHAALBON OF NUMMER= GEEN BESTELLING 

HOE BESTELLEN

PRIJZEN OP DE WEBSHOP/BESTELBON ZIJN DE CORRECTE PRIJZEN EN VERVANGEN STEEDS VOORAFGAANDE

dikke merci &‌
fijne feestdagen‌

team Mandeldaele‌


