
BBQ"2023"



MOOI WEER, GOE GEZELSCHAP EN DOE
DAAR EEN LEKKER STUKJE VLEES BIJ OP

DE BBQ...DAT ZIJN PAS SMAKELIJKE
VOORUITZICHTEN!

GOED VOORBEREID?
BENODIGDHEDEN:



BBQ

Kolen
Aanmaakblokjes

Spatel
Tang
Vork

Grill-handschoen
Chefmes en snijplank
Schoonmaakborstel

Kern-meter
Grillkruiden



Lekker vlees van bij Jeroen & Anneleen!
Groentjes,  patatjes, pasta, sausjes, ...



EN....een goe fris wijntje en biertje






BBQ KLASSIEK

INHOUD VAN HET PAKKET:



BBQ-worst of chipolata

Kippenbout of kippenbrochette
Gemarineerd spek

Ribbetje 
Beenhamspiesje






 Trio van koolsalade, slamix, bloemkool met
vinaigrette,groentesalade en tomaten-

boontjessalade





Aardappelsalade
 of bbq patatjes met rozemarijn

....





Koude sausjes



BBQ FESTIVAL

INHOUD VAN HET PAKKET:



BBQ-worst of chipolata

Gemarineerde ribbetjes 
Scampibrochette
Rundsbrochette 

Beenham rozemarijn





Trio van koolsalade, slamix, bloemkool met
vinaigrette, groentesalade en tomaten-

boontjessalade





Aardappelsalade
of bbq patatjes met rozemarijn

....



Koude sausjes





BBQ FINESSE

INHOUD VAN HET PAKKET:



Visbrochette 

Kippensmuller
Beenhamspies Duroc d'olives

Côte à l'os (ong150gr)
Chorizo of BBQ-worst






Trio van koolsalade, slamix, bloemkool met
vinaigrette, groentesalade en tomaten-

boontjessalade





Aardappelsalade
of bbq patatjes met rozemarijn

.....



Koude sausjes





BBQ CÔTE À L'OS

INHOUD VAN HET PAKKET:



Een goe stuk C'ôte à l'os 400-450gr 

Wit-Blauw (incl. been)/pers



Trio van koolsalade, slamix, bloemkool met
vinaigrette, groentesalade en tomaten-

boontjessalade



Aardappelsalade
of bbq patatjes met rozemarijn



Bearnaise of pepersaus


 
Gaar de côte à l'os ong een uur in de oven op 50°C!
 hierdoor wordt je vlees mooi warm tot de kern en heb toch
mooi sappig rood-rosé vlees.  Het kruiden mag reeds in de
oven.  Haal uit de oven en schroei beide kanten goed dicht op
de BBQ , 2 à 3 min per zijde.  Zorg dat de kolen reeds een witte
aslaag vertonen en niet in vlam staan. 
Laat nog 3 minuutjes rusten (ev. terug in de oven op 50°C)
Ontbeen en snij het vlees in repen. bestrooi nogmaals met
een weinig kruiden of  grof zeezout. (ev. peper), smakelijk 



FEEST BBQ 

INHOUD VAN HET PAKKET:



Als hapje

 
Spekfakkel

Scampibrochette 



Als gerechtjes
 

Beenhamspiesje
Lamskotelet

Gerijpte entrecote of côte à l'os
Kippesmuller of gemarineerde kipfilet






Trio van koolsalade, slamix, bloemkool met
vinaigrette, groentesalade en tomaten-

boontjessalade



Lentepasta of aardappelsalade



Koude sausjes





KLASSESLAGERS BBQ

INHOUD VAN HET PAKKET:



Als hapje

 
Stukje secreto Iberico

BBQ- vleugel
Spekfakkel 



Als gerechtjes

 
Papilotte van zalm



Kippensmuller 

Romeinse worst of bbq worst 
Gerijpte entrecôte 

Ribbetjes





Trio van koolsalade, slamix, bloemkool met
vinaigrette, groentesalade en tomaten-

boontjessalade



Lentepasta en aardappelsalade
Koude sausjes






BBQ PARTY ALL- IN

STEL ZELF UW MENU SAMEN, MAAK JE
KEUZE UIT 3 HAPJES ALS APERITIEF EN 4

HOOFDGERECHTJES ( INCL. GROENTEN
EN AARDAPPELGARNITUUR)















Aperitiefworstspiesje (2worstjes) 
Kippenboutspiesje
Kippenhaasje
Grillworstspies
...

BBQ-worst
Chipolata
Verse chorizo-worst
Kippenbrochette
Rundsbrochette
....

Als hapje:

Als hoofdgerechtje:

*Trio van koolsalade, slamix, bloemkool met
vinaigrette, groentensalade en boontjes-
tomatensalade.
*Aardappelgarnituur



TAFEL BBQ-SCHOTEL

INHOUD VAN HET PAKKET:



IDEAAL PAKKET ALS HET BBQ-WEER
NIET ZEKER IS!!

DIT KAN ZOWEL BINNEN OP DE
TEPPANYAKIPLAAT ALS BUITEN OP DE

BBQ (MIN. 2 DAGEN OP VOORHAND
BESTELLEN)




 EEN SCHOTEL VOOR 2 À 4
PERSONEN BEVAT:

 
11 SOORTEN KLEINE STUKJES BBQ-

VLEES EN VIS, TELKENS 2ST PER
SOORT.












BBQ JUNIOR


Juniorpakket 1:
 

Chipolata
Junior-saté (kip)

Mini-burger 
 

Juniorpakket 2:
 

Junior-saté (kip)
BBQ-worst

Kippenboutje



En ook aan de kleintjes wordt er gedacht..



Wrap van pulled pork, scampibrochette, witte worst-
spies, spekfakkel, aperitiefspies, zalmspiesje, Bbq-
vleugel, kippenhaasje, kippenboutspies en
grillworstspies

Lamsfilet, lamskroontje, lamskotelet, parelhoenfilet,
lamssneden, biefstuk, kruidensteak,
beenhamsneetje, kipfilet, kalkoenhaasje, ribbetjes,
kotelet, kalkoenlapje, kippensmuller, kippenbout,
spek en kippenvleugels

Italiaanse chipolata, rookworst, lams-merquez, verse
chorizoworst, Romeinse worst, witte worst, BBQ
worst, merguez, hamburger, chipolata

Alles uiteraard ook afzonderlijk te verkrijgen




Aperitief

Gemarineerd op
de BBQ

Worst op de
BBQ



Parelhoensaté, eendenborst saté, visbrochette,
lamssaté, beenhamspiesje, haasjesbrochette,
scampibrochette, kippensmuller, balletjessaté,
rundsbrochette, kalkoenspiesje, saté klassiek,
kippenbrochette

Visbrochette, kabeljauwfilet met pesto, zalmfilet met
tuinkruiden, mosseltjes, papillote van kabeljauw,
scampibrochette, zalmpapillotte, zalmspies en
gamba met rozemarijn

Gerijpte côte à l'os van verschillende rassen, Picanha
steak, eendenborst met citroenpeper, varkenshaasje
van de chef, pulled chicken, longhaas, rundsribben,
ribstuk chimichurri, pulled pork, Ardeens gebraad,
spierflank, beef burger, spare rib, money muscle,
gepekeld spek, Duroc hesp, Boston butt, oerham,

      St-Louis ribben, mergpijpjes, ...



Saté op de
BBQ

Vis op de BBQ

Speciallekes



Koud groentenassortiment (Trio van
koolsalade, slamix,bloemkool met
vinaigrette, groentensalade,
boontjestomaatsalade)
Taboulè-salade
Rijstsalade
Bakpatatjes
Krieltjes met rozemarijn
Gemarineerde krieltjes 
Pastasalade

Mayonaise
Cocktail
Looksaus
Bearnaise
Pepersaus
......

Bijgerechten






2 zalen afzonderlijk of
samen te huren
Vrije keuze catering
(J&A of extern)
Prachtige tuin met
zwembad
Onmiddelijk zicht op
beschikbaarheid via
website

Een prachtig decor voor
elk feest in het hartje van

Oudenburg

059/331845 Hoogstraat 7, 8460 Oudenburg info@butchersloft.be



LIKE ONS OP FACEBOOK EN BLIJF OP DE HOOGTE VAN ALLE
NIEUWTJES! 

*Voor alle prijzen en meer info zie onze website of scan de qr-
code's met uw smartphone

Verantwoordelijke uitgever Klasseslagers J&A, Hoogstraat 5,
8460 Oudenburg. Niet op de openbare weg gooien. 




Openingsuren:



 Dinsdag tot donderdag:
8:00 tot 18:30

Vrijdag: 8:00 tot 17:30
Zaterdag: 8:00 tot 16:30
Zondag: 8:00 tot 12:30

maandag gesloten 

meer info:
www.jeroenenanneleen.be 

Bestellen:
info@jeroenenanneleen.be of
www.jeroenenanneleen.com 


