
Wijnsuggestie :
cava +&+ 9,95 / fles

voorgerecht : Weszelli, Felix, Grüner Veltliner : 18.50 €/fles : aromatisch fris en prikkelend
tussengerecht : Weingut Bauer-Pöltl Classic : 12.50 €/fles : fruitig, delicaat en sappig rood 
hoofdgerecht : Domaine Mont Joly, Beaujolais-Villages : 17.00 €/fles : fruitige terroirwijn     

                 menu   49,00 € pp. (4-gangen) 

Taartje van sneeuwkrab en avocado, gemarineerde zalm en walnoot, vichyssoise van asperges
- - - - - 

Hondshaai, gegrild, met buikspek en jonge wortel, warmoes, bouillon van Noordzeedashi
- - - - - 

Proeverij van Texellam; kroon, samosa van schouder en  geitenkaas, merguez; 
oliebolletje van erwtjes, flan van piccalilly, puree met geitekaas, jus met rozemarijn

- - - - - 
Miserable pistache, mousse vanille, coulis ananas

    Alle voor- en nagerechten zijn reeds op onze borden geschikt

PASEN 
 30 & 31 maart 2024

Bestellen kan tot 27 maart 2024
 via tel. 093568612, 

                          mail :  
restaurantbijuthuis.beinfo @

Paasbrunch : 40.00 €/pp, gratis levering in Groot-Lochristi

-mini boterkoekjes, tafelbroodjes, brioche-, suiker-, rozijnen- en chocoladebrioche,
-broodbeleg zoals : boter, confituur, honing, choco, speculoospasta

-assortiment kaas en fijne vleeswaren, 
-gerookte zalm, huisgemaakte vissla

-huisgemaakte mini pannenkoek, verloren brood, muffin met citroen
-stuk vers fruit, granola, yoghurt met mangocompote, paaseitjes, 

boule-de-berlin met pudding, koffie of  thee, koffieroom, suiker, sinaasappelsap
*koud gerecht : 

Gevulde focaccia, pulled-pork, guacamole, krokante ajuin, mediterraanse auberginecrème
*warm gerecht :

-Huisgemaakte quiche met 4 kazen
-zalmforel, asperges, puree, groene kruidensaus 

-Ramen(noedels) met traag gegaard spek, gepocheerd ei, paksoi, wortel en bouillon
*paasdessertje : 

paasnestje : bittere chocoladecrème, chocolademousse, melkchocoladecrème, ganache

Paasontbijt voor kinderen inclusief  leuke paasattentie : 25 €/kind

Kindvriendelijke producten zoals mini boterkoekjes, sandwiches, chocolade- & suikerbrood, donut, 
pannenkoek, ontbijtgranen, pudding, paaseitjes, fruitsap, chocoladestick, een stuk vers fruit,

chocoladessertje, broodbeleg zoals : fricandon, salami, jonge kaas en smeerkaas, confituur, hagelslag, 
choco, klein gerechtje om op te warmen : vol-au-vent, puree.

 paasdessertje.
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