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La perfection suisse a la maison

Développés et produits au coeur de la Suisse avec passion, utilisés
dans le monde entier, nos appareils sont reconnus pour leur
précision, leur innovation et leur qualité, aujourd'hui comme demain.
Ces valeurs constituent 'ADN de V-ZUG et assoient notre statut de
marque suisse leader.

Depuis plus d'un siécle, nos appareils électroménagers sont une source d'inspiration pour nos clients.
Seul fabricant d'appareils électroménagers en Suisse, nous sommes fiers de concevoir et de fabriquer
nos produits dans la ville de Zoug. Et cela n'est pas pres de changer. Avec Metall Zug AG et la Ville
de Zoug, nous nous sommes engagés & préserver |'avenir de ce site industriel suisse gréce & notre
projet visionnaire « Tech Cluster Zug ».

La performance au cceur de notre philosophie

Haute qualité, modernité et fiabilité caractérisent nos produits. Notre secret € Tout est question de
détail. Nos collaborateurs dévoués sont fiers de metire & profit leur savoirfaire pour produire des
appareils électroménagers dignes de la perfection suisse. Du développement & production jusqu’a
leur utilisation chez le client, c'est la passion du détail qui anime notre travail quotidien.

Une entreprise présente dans le monde entier

la force d'innovation qui caractérise la Suisse est auvjourd'hui reconnue aux quatre coins du monde.
Il'y @ un peu plus de dix ans, nous avons décidé de nous affranchir des frontiéres ef de proposer nos
appareils premium & l'international, avec aujourd'hui une présence dans 18 pays.

Lavenir se construit sur le passé

Traditions, racines et fidélité sont pour nous les fondements d'un avenir prospere. De par notre statut
d'entreprise familiale, nous sommes en mesure de nous adapter plus facilement et de mieux réagir

aux changements de maniére durable. La fierté que nous éprouvons pour nos origines se refrouve
dans le nom de notre entreprise : le « V » représente |'histoire issue de notre atelier de galvanisation
(Verzinkerei en allemand), tandis que « ZUG » symbolise notre engagement en faveur de la ville suisse
de Zoug (Zug en allemand).

Cultiver ses racines pour viser lexcellence

En tant qu'entreprise suisse, produire sur nofre sol est primordial afin de répondre aux exigences

de qualité les plus strictes. La qualité ne se résume pas & des matériaux haut de gamme et & un
savoirfaire méticuleux. C'est aussi la fonctionnalité, le design, la durabilité, 'apport du numérique et
un service hors pair fout au long de la durée de vie de I'appareil. C'est ce que nous appelons

« la perfection suisse & la maison ».

Afin de poursuivre avec succes nos activités de recherche, de développement et de production,

notre site industriel se métamorphose pour continuer de tracer sa route. D'ici & 2033, nous assisterons
& la naissance de nouvelles infrastructures qui viendront renforcer non seulement nofre entreprise,

mais aussi la ville de Zoug dans sa dimension industrielle et la Suisse en tant que péle de production.
le site est en constante évolution : certains nouveaux batiments sont déja occupés tandis que d'autres,
comme notre usine verticale, sont en construction et témoignent déja d'un avenir prometteur.
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Nos engagements pour l'avenir

En tant qu'acteur responsable, nous nous engageons en faveur
du développement durable sur les plans économique, social et
environnemental, aussi bien au niveau local gqu'international.

Notre objectif ambitieux - éfre une source d'inspiration permanente et viser le meilleur dans la simplicité - va
bien au-deld du développement et de la production d'appareils électroménagers premium. Nous accordons
la plus grande attention aux ressources naturelles que nous utilisons, & la facon dont nous prenons soin de
nos collaborateurs et & la Société dans laquelle notre entreprise évolue. C'est pourquoi notre approche en
faveur du développement durable se veut globale.

Investir dans lefficacité énergétique

les appareils électroménagers représentent une part considérable de la consommation quotidienne en eau
et en énergie. Les clients qui investissent dans un appareil ultra-moderne concu par V-ZUG contribuent &
réduire cefte consommation énergétique au quotidien. Nous sommes par exemple la premiére entreprise du
monde & équiper ses lave-vaisselle, lavelinge et séchelinge d'une pompe & chaleur. Nos appareils définissent
ainsi de nouveaux standards en termes de consommation d'énergie. Gréce & sa pompe & chaleur, notre
lave-vaisselle AdoraVaisselle VOOOO présente un niveau d'efficacité énergétique incomparable.

Une entreprise responsable

Nous souhaitons inciter nos clients & rendre leurs espaces de vie plus écologiques, jour apres jour.

Par exemple, la fonction EcoManagement présente sur nos lave-linge et séchelinge vous renseigne sur la
consommation d'énergie et d'eau esfimée pour un programme spécifique, puis vous informe des niveaux de
consommation réels une fois le programme terminé. Avec cette fonction, chaque programme permet de faire
des économies d'énergie.

Un engagement conscient envers la durabilité

Nous avons & coeur de réduire les consommations d'énergie, aussi bien tout au long du cycle de vie de nos
appareils, que lors de la phase de production. Notre objectif est de réduire en permanence nos émissions
de CO, dans notre usine de production & Zoug. L'électricité utilisée pour la production est issue de sources
d'énergie hydraulique 100 % renouvelables. Le centre logistique ZUGgate abrite en outre |'une des plus
grandes installations photovoltaiques privées du canton qui, combinée & d'autres mesures de réduction de
la consommation énergétique, fait de ce batiment I'un des centres logistiques les plus autonomes en matiére
d'énergie. En plus de la gestion de I'énergie, nous nous efforcons de répondre aux défis qui se posent en
matiere de gestion des déchets, d'achats durables, d'évolution des collaborateurs, de santé et de sécurité
sur le lieu de travail ainsi qu'en matiere d'égalité des chances. Toutes ces mesures, combinées & une petite
partie qui reste compensée par des certificats de CO,, nous permettent d'étre 100 % neutres.

Un partenaire actif

En tant que membre actif de I'Association suisse des fabricants et fournisseurs d'appareils électrodomestiques
(FEA) mais également partenaire principal de |'association Minergie issu du secteur de I'électroménager,
V-ZUG s'engage pour la création de logements et d'espaces de travail écoénergétiques.

Nous voulons apporter notre contribution pour batir un avenir meilleur, ou les ressources rares sont
préservées, les collaborateurs épanouis et les entreprises comme la nétre capables de grandes choses.

V-ZUG 7



Nouvelles étiquettes énergétiques

Un nouveau réglement plus strict sur |'étiquetage énergétique entrera en vigueur
dans I'Union européenne (UE) au 1¢" mars 202 1. Ce réglement, transcrit dans
le droit suisse par un amendement & I'Ordonnance sur les exigences relatives

& l'efficacité énergétique, est le fruit des évolutions technologiques ef des
changements dans le comportement des consommateurs.

Faciliter les comparaisons entre les appareils

Un acces simplifié a I'information

Montrer la voie en matiére décoefficacité

Plus d'informations sur les nouvelles
etiquettes énergétiques.




Pictogramme modifié

Efficacité ﬁ A
énergétique
G

Ancien format Nouveau format

Des directives décoconception visant & promouvoir
le recyclage

Aspect de la nouvelle étiquette énergétique
(p. ex., pour les lave-vaisselle)

1. QR code (si le modeéle est vendu dans I'UE)
permettant d'obtenir davantage
d'informations sur I'appareil

Nom ou marque du fournisseur

Numeéro de modéle

Classe d'efficacité énergétique (A a G)

Consommation d’énergie en mode éco (100 cycles)

N

Autres informations

Nombre de couverts, consommation d'eau par cycle en
programme éco, durée du programme éco, niveau sonore
et classe de niveau sonore

V-ZUG



Des appareils connectés pour des solutions
numériques : quand le futur s'invite dans votre
maison

Gréce a ces appareils connectés et & leurs nombreuses fonctionnalités pratiques,
comme par exemple EasyCook ou une liste de recettes, il est possible de gérer
les tches du quotidien de maniére innovante, moderme et inspirante. Avec
'application V-ZUG, vous pouvez choisir votre programme & distance.

”: L'appareil peut éfre raccordé au réseau
v pour vous permettre de profiter de tous les
avantages de |'application V-ZUG Home.

Restez toujours informés, ot que vous soyez
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Toujours a la pointe de la technologie

Grace a l'application V-ZUG, il est possible d'ajouter rapidement et simplement de nouvelles
fonctionnalités, vous permettant ainsi de metire & jour votre appareil et de bénéficier des demiéres
améliorations. Votre investissement est ainsi toujours pérenne. De nouvelles fonctionnalités et
améliorations sont proposées tout au long de la durée de vie de I'appareil, le protégeant ainsi de toute
obsolescence en le faisant bénéficier d'innovations.

la plupart de nos appareils pour la cuisine disposent en standard de fonctions réseau. Certains de
nos appareils plus anciens peuvent cependant étre équipés de cette fonction a posteriori. Entrez le
numéro de série de votre appareil sur home.vzug.com pour savoir s'il est possible de I'équiper d'un
module Wi-Fi et de le connecter & I'application V-ZUG.

Avec |'application V-ZUG, vous pouvez connecter vos appareils & certaines solutions domotiques tierces.

Découvrez comment V-ZUG Home facilite
toujours plus la gestion des taches quotidiennes.

Vous possedez un appareil V-ZUG ?

Fidele & sa tradition d’avant-garde, V-ZUG vous donne la possibilité de faire évoluer votre appareil
avec un kit de modemisation. Vous pourrez ainsi profiter des services connectés proposés via
'application V-ZUG, sans devoir changer votre électroménager. Contactez votre revendeur V-ZUG le
plus proche pour en savoir plus sur les possibilités de modernisation de vos appareils de cuisine et
de soin du linge.

11



Design : Iconique. Intégré.
Intuitif. Incomparable. Inspirant.

Avec le lancement de notre gamme Excellence, nous avons enrichi - voire
révolutionné - nos codes du design. Pour nous, beauté, émotion et convivialité
sont I'essence méme d'un design de qualité et du « made in Switzerland ».

Simplicité d’utilisation

Une identité a part entiére

12



Effet verre miroir noir
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Gamme Excellence :
intégration parfaite dans votre cuisine

Avec leur design épuré et leurs facades en verre miroir disponibles en deux
nuances, les appareils de la gamme Excellence s'integrent harmonieusement
dans I'architecture et I'atmosphére de votre cuisine.

14

les appareils de cefte gamme se caractérisent par une esthétique minimaliste.
leurs facades en verre miroir épousent les couleurs ef les matériaux environnants et
s'intégrent parfaitement dans votre cuisine. Une fois éteints, ils s'effacent en toute discrétion.

Gréce aux panneaux standardisés sur foutes nos gammes et aux touches esthétiques
possibles, nos fours, fours vapeur, Coffee-Centers et caves & vin peuvent aisément éire
associés les uns aux autres. Ensemble, ils forment une collection de produits racés au
caractere singulier.

Verre miroir noir ou platinum :
classique et intemporel

Tous les appareils de la nouvelle gamme Excellence sont disponibles avec facade
en verre miroir noir ou platinum. Le noir est un grand classique intemporel, tandis que
le platinum s'integre & merveille dans les cuisines lumineuses.

Verre miroir noir Verre miroir platinum



Nos nouveaux fours, fours vapeur,
et fours vapeur combinés : fonctionnement
et design révolutionnaires

Cette toute nouvelle génération d'appareils se caractérise par un design
épuré, un fonctionnement interactif et une parfaite cuisson des aliments.

la gamme Excellence propose une toute nouvelle génération de fours, fours vapeur

et fours vapeur combinés. Avec leurs différents niveaux de confort V2000, V4000 et
V6000), ces nouveaux appareils sont trés faciles & utiliser et permettent aux cuisiniers
expérimentés et occasionnels d'obtenir des résultats parfaits. L'ufilisation se fait rapide et
intuiive grace au CircleSlider révolutionnaire, situé au centre de |'écran tactile.

Une qualité éprouvée

Les fours, fours vapeur, et fours vapeur combinés de la gamme Excellence
incarnent le savoirfaire suisse ef une passion affirmée pour le moindre défail.

Pour atteindre la perfection suisse, nous ne Iésinons pas sur les moyens lors des
phases de développement et de test. C'est ainsi que nous avons mis au point des
fonctions totalement innovantes en matiére de qualité et de convivialité telles que le
systeme AutoDoor, la premiére porte qui s'ouvre et se ferme automatiquement.

Créce a ce systeme, les cuisines dites sans poignées prennent vie | Cette révolution met

en exergue le caractére épuré de nos appareils et leur permet de s'intégrer parfaitement
dans votre espace cuisine. Les modéles dotés de poignées impressionnent quant & eux par
la précision de leurs détails et leur ergonomie. Ces derniéres sont réalisées & partir d'un
méme bloc d'aluminium anodisé et bénéficient d'un traitement par microbillage. Et gréace &
leur forme épurée, le nettoyage de |'extérieur de 'appareil s'en voit grandement facilité.

Effet verre miroir platinum

V-ZUG
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De nombreuses combinaisons possibles pour
votre cuisine

A chaque besoin sa solution : en fonction de la hauteur de
la niche, vous pouvez combiner parfaitement votre appareil
avec le firoir qui convient.

2 fours de 45 cm Four de 45 cm avec en dessous Four de 60 cm avec en dessous
un tiroir chauffant V4000 31 et un firoir de un tiroir chauffant V4000 31
mise sous vide V6000 14

Four de 60 cm Four de 45 cm avec en dessous un firoir de

Coffee-Center V6000 45 de 45 cm avec
mise sous vide V6000 14 en dessous un tiroir chauffant V4000 14

Deux fours de 45 cm; En dessous, un tiroir chauffant V4000 14 et un firoir V2000 14

16
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2 fours de 45 cm Four de 45 cm au-dessus d'un tiroir Four de 60 cm au-dessus d'un tiroir
chauffant V4000 31et d'un tiroir de mise chauffant V4000 31
sous vide V6000 14

Four de 60 cm Four de 45 cm au-dessus d'un tiroir de mise Coffee-Center V6000 45 de 45 cm
sous vide V6000 14 au-dessus d'un tiroir chauffant V4000 14

Deux fours de 45 cm; En dessous, un tiroir chauffant V4000 14 et un tiroir V2000 14

18



Effet verre miroir plafinum
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Des commandes futuristes

|'expérience se fait intuitive, interactive et personnalisable grace

au grand écran tactile doté d'un CircleSlider. Mais le must est
certainement son systéme inédit d’ouverture et de fermeture
automatiques de la porte. Du jamais vu pour un appareil chauffant |

Utilisation interactive grace au CircleSlider

[€cran tactile : grand, informatif et intuitif

20



Personnalisation et repositionnement des favoris

Ouverture et fermeture automatiques de la porte
grace a I'innovation AutoDoor

V-ZUG
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La technologie au service du plaisir

Des résultats parfaits pour un minimum d'effort :
les appareils de la gamme Excellence allient
technologie d'avantgarde et confort maximal.

Un éclairage plus efficace et une meilleure vue de
lespace de cuisson

Sonde de température précise a trois points de mesure

Connectivité réseau : application V-ZUG
et fonctions avancées

22



Une sélection de recettes inspirantes

D'autres recettes sont disponibles sur nofre site
Web et dans I'application.

Des réglages rapides et prédéfinis grace au systeme
EasyCook

V-ZUG
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-Fours vapeur ef
fours vapeur combinés

)

La recette secréte du bonheur
allier mode de vie sain et plaisirs culinaires.




Nos fours vapeur combinés (CombiSteamer et CombairSteamer)
offrent trois grands avantages. L'application V-ZUG-Home vous
permet également de réaliser des recettes complexes d'une simple
pression sur un bouton.

26

Grace aux programmes infelligents, |'utilisation des appareils et la préparation des mets
deviennent un véritable jeu d'enfant. Avec la fonction CuissonMatic, I'appareil tient compte
des quantités et de la taille du plat et choisit automatiquement le meilleur processus de
cuisson en réglant la température et la durée avec précision. L'assistant EasyCook vous
indique quant & lui les réglages & utiliser par une cuisson optimale d'une grande variété

de plats. Enfin, leurs lignes épurées et leur systéme de neffoyage automatique, rendent les
appareils de la gamme Excellence faciles & entretentir.

Le mode Air chaud vapeur accélere le processus de cuisson et cuit uniformément sans
dessécher les aliments. Pour ceux qui souhaitent gagner du tfemps en cuisine,
le Combi-Steam MSLQ est le four vapeur idéal grace & ses programmes Power.

Que vous fassiez cuire des légumes & la vapeur, dorer du pain, réchauffer un repas ou
mijoter de la viande, le Combi-Steam et le Combair-Steam répondent & tous vos besoins.

Tous les appareils de la gamme Excellence
(niveaux V2000 & V6000) disposent d'une
connectfivité réseau ef peuvent communiquer
avec |'application V-ZUG. Pour savoir si

un appareil est en marche ou non, vérifiez
directement son statut depuis votre smartphone.
A partir du niveau de confort V4000, la fonction
de sélection d'aliments EasyCook est reprise dans
I'application ef le mode de cuisson suggéré peut
étre envoyée directement & I'appareil. Lorsqu’un
démarrage différé est programmé, I'application
indique le temps de cuisson restant, ainsi que
I'heure & laquelle le programme prendra fin.
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Notre gamme de fours vapeur

Que vous optiez pour un seul appareil polyvalent ou deux
fours pour plus de flexibilité, nos appareils vous permettent
de cuisiner comme vous |'entendez.

28

Gamme Excellence : la nouvelle génération
d’appareils
les appareils de la nouvelle gamme Excellence proposent différents niveaux de

confort - V2000, V4000 et V6000. Gréace ¢ leurs fonctions standardisées et & leur
hauteur uniforme, vous pouvez combiner des appareils de niveaux de confort différents.

Lla gamme Excellence allie une interface utilisateur révolutionnaire & un design épuré,
qui s'intégre parfaitement dans |'architecture de votre cuisine. Tous les appareils de
cefte nouvelle gamme sont disponibles en facade en verre miroir noir ou plafinum. Les
appareils VOGOOO sont disponibles sans poignée, pour une intégration parfaite dans les
cuisines dépourvues de poignées. L'option AutoDoor permet & la porte de I'appareil de
s'ouvrir et de se fermer automatiquement d'une simple pression sur I'écran.

Dimensions

les différentes hauteurs permettent de concevoir des cuisines sur mesure et de combiner
plusieurs appareils les uns & cété des autres, ou les uns au-dessus des autres, ou encore
de les associer & une cave & vin au sein d'un méme élément.

Choix de modéles

Notre gamme propose des modéles qui répondent aux différents besoins en cuisine.
Vous avez le choix entre les fours vapeur combinés Combi-Steam et Combair-Steam.

Fours vapeur

La cuisson & la vapeur douce de nos fours vapeur est idéale pour la cuisson des
légumes et du poisson. Le mode Régénération, vous accompagne au quotidien pour
réchauffer rapidement et facilement vos aliments et vos petits plats, de maniére saine et
sans fracas. Notre four vapeur est disponible en niveau de confort V4000.



Fours vapeur combinés Combi-Steamer

Depuis vingt ans, nos fours vapeur combinés sont équipés d'un mode Vapeur ef d'un
mode Air chaud pour cuire les aliments & la perfection. Avec I'option Rétissage doux ou
Cuisiner pro, I'air chaud diffuse une chaleur uniforme, tandis que la vapeur et la fonction
Flectronic Steam System (ESS) maintiennent le niveau d'humidité adéquat.

les aliments ne desséchent pas et restent croustillants et bien dorés. Les fours vapeur

combinés Combi-Steam sont disponibles en niveaux de confort V4000 et V60OO.

Un four vapeur combiné est le complément idéal & un four conventionnel, — les deux
offrant toute la modularité nécessaire en cuisine.

le Combi-Steam MSLQ est un autre modéle de four vapeur combiné. Il réunit trois
appareils en un : un four vapeur, un four conventionnel et un micro-ondes. La combinaison
de différentes fonctions permet d'exécuter des processus de cuisson uniques.

Fours vapeur combinés Combair-Steamer

Si vous préférez n'avoir qu'un seul appareil polyvalent, nos fours vapeur combinés
Combair-Steam sont la solution idéale. En plus de disposer de toutes les fonctionnalités
d'un four, ils sont équipés d'un mode vapeur. Ces appareils proposent différents
programmes de cuisson vapeur ainsi que des modes de cuisson conventionnels,
notamment avec les fonctions Air chaud, Chaleur voute et sole et Girill. Les fours vapeur
combinés Combair-Steam sont disponibles en niveaux de confort V2000 et V600O.

Dimensions des appareils de la gamme Excellence

IS
O
IS
3 5
7o)
~
60 cm 60 cm
Disponible dans les catégories suivantes : Disponible dans les catégories suivantes :
Fours vapeur combinés Combair-Steamer Fours vapeur combinés Combi-Steamer
Fours Combair Fours vapeur

Fours Combair

Coffee-Centers

Fours vapeur combinés CombiSteamers
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Une intégration parfaite dans toutes
les cuisines

Les différents réglages des fours vapeur et des fours vapeur
combinés Combi-Steam et Combair-Steam vous permettent de mettre
de la créativité dans vos repas du quotidien, mais aussi de briller
auprés de vos convives.

Cuisson vapeur douce

&

Rotissage doux : pour des viandes tout
/2 simplement parfaites

v Vacuisine : la fonction privilégiée
& ] des grands chefs

= Régénération : pour réchauffer sans perte
—] de qualité

30



Cuisiner pro : des plats croustillants,
sans dessécher

" CuissonMatic : pour saffranchir des
A ] réglages manuels

Bien-étre : petites attentions et moments de relaxation

Air Chaud Humide

Retrouvez les vidéos de présentation de
ces foncfions sur nofre site vzug.com

Fours vapeur combinés CombiSteamers 31



Des appareils pratiques et faciles a nettoyer

Gréce au générateur de vapeur externe, nos fours vapeur sont frés
faciles & neffoyer, avec un minimum d'efforts.

Le nettoyage du four est un véritable jeu d'enfant. Les grilles et les plaques peuvent étre
refirées pour simplifier le neffoyage. Le netfoyage est également facilité du fait que la
vapeur est produite dans un générateur externe. Ainsi, la vapeur acheminée est trés
pure, ce qui prévient la formation de tartre. Une sonde atmosphérique contréle en
outre le taux d’humidité pendant la cuisson vapeur et régule la quantité, afin qu'il n'y ait
prafiquement plus d'eau résiduelle en fin de cuisson. L'appareil vous avertit également
lorsque le générateur de vapeur doit éfre détartré. Le détartrage peut se faire & I'aide
d'un programme automatique.

Les nouveaux fours vapeur combinés Combi-Steam de la gamme Excellence sont
dotés d'un espace de cuisson en acier inoxydable qui se nettoient frés facilement.
Des programmes autonomes éliminent la saleté automatiquement. Pour les saletés
fenaces, nous avons développé le produit de nettoyage SteamerCleaner.

L'eau résiduelle dans |'espace de cuisson s'évapore d'elle-méme en grande partie
grace a la chaleur provenant du sol. L'infime quantité d’eau restante se concentre
dans une cuvette située sur la base de |'espace de cuisson et peut étre éliminée d'un
coup de chiffon.

Intérieur du four vapeur combiné Combi-Steam V4000
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Comparatif des fours vapeur
et four vapeur combinés

¥ CombairSteamer V6000
& CombairSteamer V2000
& CombiSteamer V6000
& CombiSteamer V4000
3 Four vapeur V4000

Page brochure

Versions

Verre miroir noir | platinum

AutoDoor " n*

Eclairage LED | halogene m|O o|m =[O o|m

Eclairage sélectionnable automatiquement & 'ouverture de - . -

la porte

Volume de I'espace de cuisson (I) 69 | 48 L= =D Olm o|m o|m
Hauteur de 'appareil (cm) 60 | 45 m|O =0 o|m o|m o|m
Espace de cuisson inox ] n "
Espace de cuisson en DualEmail L] .

Classe d'efficacité énergétique A+ A+ At+ At+

Vacuisine | température précise LI um u|m u|m u|n
CuissonMatic avec Climate Control System [CCS) = L]

Rotissage doux L] L] n

Régénération | Régénération automatique LI L= u|m =0 m|D
Cuisiner Pro L] L] ]

Sonde de température & trois points de mesure . L] L]

Electronic Steam System (ESS) . . n N .
Recettes intégrées | Favoris | EasyCook um|m Y | m|o un|n | m|m Olm|m
V-ZUG Home L] L] ] n u
Cuisson & la vapeur . " ] ] "
Chaleur voute et sole/humide/éco L] L]

Air chaud/avec vapeur/humide/éco u L] L] L]

Température maxi air chaud | chaleur voite et sole 230 | 230 230 | 230 230 | - 230 | - -] -
PizzaPlus L] L]

Gril | gril chaleur tournante u|n m|m

Bien-étre u L] n n [
Hygiéne - L] L] L] u
Maintien au chaud L] L] ] n u

Commande et affichage

Raccord d'eau fixe / fonction évacuation de la vapeur n”

Programme Détartrage . L] u L] ]
Ecran tactile personnalisable avec CircleSlider .
Llangues 15 15 15 15 15
Horloge | minuterie . LRE ] LAl n|m u|n
Passage automatique & |'heure d'été/heure d'hiver . L L] L] .

m =disponible  ©=non disponible  *enopfion  ** Les recettes peuvent étre activées aprés I'achat d'un livre de recettes
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AutoDoor

Verre miroir Platinum

Verre miroir noir

Four & vapeur combiné sans poignée avec toutes les fonctions de cuisson
et de vapeur. Capacité du four: 69 |, cavité DualEmail

Equipement

Verre miroir Platinum

Verre miroir noir

Four & vapeur combiné avec foutes les fonctions de cuisson et de vapeur.
Capacit¢ du four: 69 |, DualEmail

Equipement

Ll[e)& QTS5

LlelFE QOS5

] I'f-'lI&II&*AII/Z]IvH@*]IQII'A'II\HI

CIE ) [&] 2] (&) (e IQII'A'II?II

\\

©] 2] [#] ] '

Commande et affichage

‘\

O] 2] 1#z] | '

'II

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Espace de cuisson DualEmail

- Livre de recettes inclus

- EasyCook avec fonctions de filiration

- Lumiere allumée automatiquement & la fin du programme

- Sonde de température & 3 points

- Eclairage LED

- Régénération automatique, Cuisson lente, CuissonMatic
- Refroidissement automatique

- AutoDoor

Informations sur I'appareil

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Alffichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Espace de cuisson DualEmail

- Livre de recettes inclus

- EasyCook avec fonctions de filiration

- Lumiére allumée automatiquement & la fin du programme

- Sonde de température & 3 points

- Eclairage LED

- Régénération automatique, Cuisson lente, CuissonMatic

Informations sur I'appareil

Afmetingen (HxB xD) 598 x 597 x 596 mm

Aansluiting 220 - 240V~ 3700W 16A
; '5* imate Conirol Eledronic
l s | 5'“""‘” (=] gt D s ‘

598 x 597 x 506 mm
220 -240V~

Elec:
B3

Dimensions (HxLxP)
Raccordement

Effcacité
| e’nergéhquel S!undby

3700W T6A

,~5; u nmc [on o\

Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article
AutoDoor Appareil standard

Verre miroir noir 2304900007 Verre miroir noir 2303800009
Verre miroir Platinum 2304900012 Verre miroir Platinum 2303800014

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1

niche, le set d’equerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.

Rails télescopiques en option - voir accessoires p 42 (N® article 1060516, 299 €).
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Verre miroir Platinum

Verre miroir noir

Four & vapeur combiné avec différentes fonctions de cuisson et de
vapeur. Capacité du four: 69 |, cavité DualEmail

Equipement

I IS [ [l
CIE) cnt

©] 2] [#] ]

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte
- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Espace de cuisson DualEmail

- Livre de receftes payant

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 508 x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3700W T6A
[ | Y st |

Finition Numéro d’article

Appareil standard
Verre miroir noir 2303600007
Verre miroir Platinum 2303600012

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’equerres K50572 est nécessaire (79 €), voir seclion accessoires.

Rails télescopiques en option - voir accessoires p 42 (N® article 1060516, 299 €).

Fours vapeur combinés CombiSteamers
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AutoDoor
et Raccord
al'eau
courante

Verre miroir noir

Four combiné vapeur sans poignée avec raccord & I'eau courante ef
vidange.
Capacité du four: 48 |, cavité en acier inoxydable

Equipement

Raccord
al'eau
courante

Verre miroir noir

Four combiné vapeur avec raccord & I'eau courante ef vidange.
Capacité du four: 48 |, cavité en acier inoxydable

Equipement

[][@][&S (&[]
l&II&II/&IIQ’»II@*
©] 2] [#] ] '

\\

Commande et affichage

[&][@)[S [ [
|&l|£A||/e||e5]|@-;
M= -

‘\

'II

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Espace de cuisson acier inox

- Livre de recettes inclus

- Lumiere allumée automatiquement & la fin du programme

- EasyCook avec fonctions de filiration

- Sonde de température & 3 points

- Eclairage LED

- Régénération automatique, Cuisiner pro, CuissonMatic
- Refroidissement automatique

- AutoDoor

Informations sur I'appareil

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran factile avec CircleSlider

- Alffichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Espace de cuisson acier inox

- Livre de recettes inclus

- Lumiére allumée automatiquement & la fin du programme

- EasyCook avec fonctions de filtration

- Sonde de température & 3 poinfs

- Eclairage LED

- Régénération automatique, Cuisiner pro, CuissonMatic

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3700W 16A
i i o Fecor

B - | |

Finition Numéro d’article

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm

Raccordement 220 -240V~ 3700W 16A
Electronic

Mfg';;g;:;;el Sy | |. o] (B e

Finition Numéro d’article

AutoDoor, Raccord d'eau fixe
Verre miroir noir

2304500004
2304500009

Verre miroir Platinum

Raccord d'eau fixe
2303300004
2303300014

Verre miroir noir
Verre miroir Platinum

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d'equerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.
Rails télescopiques en option - voir accessoires p 42 (N° arficle 1046041, 259 €).
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AutoDoor

Verre miroir noir

Four combiné vapeur sans poignée avec le plus haut niveau de confort.

Capacité du four: 48 |, cavité en acier inoxydable

Equipement

Verre miroir noir

Four & vapeur combiné avec le plus haut niveau de confort.
Capacité du four: 48 |, cavité en acier inoxydable

Equipement

[][@][&S (&[]
() (&) (2] (¥
©] 2] [#] ]

II@'*IIQH'A'IIW

\\

Commande et affichage

[&][@)[S [ [
|&l|£A||/e||e5]|@-;
M= -

‘\

'II

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Espace de cuisson acier inox

- Livre de recettes inclus

- Lumiere allumée automatiquement & la fin du programme

- EasyCook avec fonctions de filiration

- Sonde de température & 3 points

- Eclairage LED

- Régénération automatique, Cuisiner pro, CuissonMatic
- Refroidissement automatique

- AutoDoor

Informations sur I'appareil

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran factile avec CircleSlider

- Alffichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Espace de cuisson acier inox

- Livre de recettes inclus

- Lumiére allumée automatiquement & la fin du programme

- EasyCook avec fonctions de filtration

- Sonde de température & 3 poinfs

- Eclairage LED

- Régénération automatique, Cuisiner pro, CuissonMatic

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3700W T16A Raccordement 220-240V~ 3700W 16A
E"Eg‘;gfl‘;igl Smmihy »52 t\gm}u;;((n[n&)nwl S‘He(”g{;'( ‘ M[:l[.;:::;iel S dby ,.5; i o : S,ELE;;’!')QLN

Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article

AutoDoor Appareil standard

Verre miroir noir 2304300004 Verre miroir noir 2303200006

Verre miroir Platinum 2304300009 Verre miroir Platinum 2303200016

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d'equerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.
Rails télescopiques en option - voir accessoires p 42 (N° arficle 1046041, 259 €).
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Verre miroir noir

Four combiné & vapeur avec toutes les fonctions de base pour la cuisson
et la cuisson & la vapeur.
Capacité du four: 48 |, cavité en acier inoxydable

[][@][&S (&[]
2] 28] o a) o (]
M EA SRS

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte
- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Espace de cuisson acier inox

- EasyCook avec fonctions de filiration

- Livre de recettes payant

- Lumiere allumée automatiquement & la fin du programme
- Sonde de température a 3 points

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm
Raccordement 220 - 240V~ 3700W T16A

—— Electronic
 Hficacte L) | steam System
énergétique (ESS)

Standby

Finition Numéro d’article

Appareil standard
Verre miroir noir 2303100004
Verre miroir Platinum 2303100009

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.
Rails télescopiques en opfion - voir accessoires p 42 (N° article 1046041, 259 €).
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Verre miroir noir

Four & vapeur avec fonction de régénération (jusqu'a 150°C).
Capacité du four: 48 |, cavité acier inoxydable

Equipement

] el o 1Y
(O] 1 [#] ]

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte
- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Espace de cuisson acier inox

- EasyCook avec fonctions de filiration

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm
Raccordement 220 - 240V~ 3700W T16A

03 Electronic
[SeloB Standby Slenﬂgsy)xﬂem

Finition Numéro d’article

Appareil standard
Verre miroir noir 2302600006
Verre miroir Platinum 2302600011

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.
Rails télescopiques en option - voir accessoires p 42 (N° article 1046041, 259 €).
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Equipements et accessoires

@

Natiirlich steanen?

VA \ d
KOGHE —— s g
Pz socrmang Baking bean - _
1 2 3 4 5 )
7
S 8
o o
S & § 8 .
> > ) N a
] © > > o @
E E @ @ S =
2 2 £ £ ) c
- P o o N
e 2 2 L > 3
© ‘S L2 L2 @ )
o 2 5 5 £ 5
Prix TTC £ £ £ £ K £
Description Réf. en€** o O v o » ©
1 Livre de recettes "Cuire & la vapeur. Avec la passion du détail" 1063762 45,- A . A .
2 Llivre de recettes "Cuire au four. Avec la passion du détail" 1063752 45,- L] .
Bro,'chure Vocgisine - Re'cleﬁes inspirantes dg grands chefs et fout ce 1020753 35,- - . . . . .
qu'il faut savoir sur Vacuisine (cuisson sous vide)
4 Llivre de recettes « Cuisson rapide & la vapeur » 123014015 35,- A
5 livre de recettes « Cuissons variées » 121021921 35,- L]
6 «Ala vapeur... naturellement | » de Stefan Meier 1677019 59,- u L] u u u u
7 Girille en acier inoxydable, Lx P: 430 %x 370 mm K44120 59,- A(l) A1) A1) A(1) A1) a1
8 Poignée noire 1033676 59,- L = = u =
9 Poignée platinum 1068804 79,- L] L] L] L] .

A (Quantité) compris dans la livraison

m Compatible avec 'appareil

* Ne jomais utiliser d'accessoires métalliques en mode micro-ondes

** Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent
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s 8
o o
S & g 8 .
> > < = g
° ° > > a
E E B & 8 =
3 8 E E 2 £
2 & 3 8 > 8
5§ 38 3 3 & Zz
Prix TTC E E E E 8 £
Description Réf. en€** o O o v » o
1 Bac de cuisson non perforé, %3 GN, hauteur 40mm K42365 59.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
2 Bac de cuisson non perforé, %3 GN, hauteur 40mm, avec bec verseur K42366 69.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
3 Bac de cuisson non perforé, V2 GN, hauteur 40mm K50319 49.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
4 Bac de cuisson non perfor¢, /2 GN, hauteur 65 mm K50320 59.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
5 Bac de cuisson non perforé, /3 GN, hauteur 40 mm K23223 49.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
6 Bac de cuisson non perforé, /s GN, hauteur 65 mm K27358 59.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
7 Bac de cuisson non perforé, /3 GN, hauteur 100 mm K27359 69.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
8 Bac de cuisson perforé, %5 GN, hauteur 40 mm K42363 69.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
9 Bac de cuisson perforé, %3 GN, hauteur 65 mm K42367 79.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
10 Bac de cuisson perforé, V2 GN, hauteur 40 mm K50327 59.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
11 Bac de cuisson perforé, /3 GN, hauteur 40 mm K23208 59.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
12 Bac de cuisson perforg, /3 GN, hauteur 65 mm K27357 69.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
13 Bac de cuisson perforé, L x P x H: 430% 370 % 25 mm K40011 79.- A(l) A1) A1) A(l]) A1) =
14 Bac de cuisson en plastique perforé, /5 GN, hauteur 52 mm K40199 45.- (m) (m) (m) (m) )  A(])
15 Plaque en acier inox non perforée, %3 GN, hauteur 20 mm K42362 49.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
16 Plaque en acier inox non perforée, /3 GN, hauteur 20 mm K23224 39.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
17 Plaque en acier inox non perforée, L x P x H : 430% 370 % 25mm K40010 59.- A1) A(T) A1) A(1) A(]) A(])
18 Plaque a gateaux DualEmail, L x P x H: 430% 370 % 25mm K44077 79.- A1) A(1) A1) A1) A (1)
A (Quantité) compris dans la livraison  m Compatible avec I'appareil (w) Position sur la grille

* Ne jamais utiliser d'accessoires métalliques en mode micro-ondes
** Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent

Fours vapeur combinés CombiSteamers 41



> ;
1/2/3 4 5 6 7 8
— 2 /
9 10 11 12 13
s 8
S S S S o
) I =4 S S *
S 5 3 2 8 U
5 &8 > > 3 @
£ £ H H 5 =
S 3 E E 3 £
z 2 s & g 8
‘S ‘S L] L] = *?
el el el el 3 ‘8
peicric [ T S S S B
Description Réf. en€** v v o v v ©
1 Plague & géateaux ronde avec TopClean, @ 24 cm K34527 49.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
2 Plague & gateaux ronde avec TopClean, & 29cm K34528 59.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
3 Plague & gateaux ronde avec TopClean, @ 31cm K34529 65.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
4 Moule & terrine en acier inox, semi-circulaire, 60 x 60 x 300 mm K27623 69.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
5 Moule a terrine en acier inox, friangulaire, 55 x 55 x 300 mm K27624 69.- (m) (m) (m) (m) (m) (m)
6 Rails & extension totale Combair-Steam 60, 3 niveaux 1060516 299.- L L]
7 Rails & extension fotale Combi-Steam et four vapeur 45, 2 niveaux 1046041 259.- = L] =
8 ThermoBox, /3 GN, hauteur max. 65 mm K37234 75.- L L] . L u .
Q Pelle & sushis, avec instructions du fabricant K50895 45.- u L] u u u u
10 Serviettes rafraichissantes oshibori, lot de ¢ pieces 1029704 17.- L] . . L] L] .
11 Tampons d'étanchéité pour Vacuisine avec sonde de température, 1020496 22.- - - - - - -
1 rouleau de 100cm
12 Détartrant Durgol B28005 14.- A A A A A A
13 Nettoyant inox SteamerCleaner, 250 ml 1100327 19.- . L] L]

A Compris dans la livraison  m Compatible avec |'appareil

(m) Position sur la grille

* Ne jomais utiliser d'accessoires métalliques en mode micro-ondes

** Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent

Dimensions GastroNorm (GN)

Largeur (L) x  Profondeur (P)

%3 GN 325mm x 354 mm
2 GN 325mm X 265mm
3 GN 325mm x 177 mm
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Schémas techniques

Combair-Steam V6000 60, Combair-Steam V2000 60

CombiSteamer V6000 45, Combi-Steam V4000 45, Steam V4000 45

44

Pour référence

2303800009
2303800014
2304900007
2304900012

Pour référence

2303100004
2303100009
2303200006
2303200016
2304300004
2304300009

2303600007
2303600012

2302600006
230260001 1



Combi-Steam V6000 45 F

Pour référence

2303300004
2303300014
2304500004
2304500009

Prévoyez I'espace nécessaire pour |'arrivée et I'évacuation de I'eau.

Sila profondeur d'installation est inférieure & 575 mm, il est recommandé de ne pas installer I'appareil au-dessus d'un autre appareil pour des

raisons de manque de place pour les tuyaux d'alimentation et d'évacuation (sauf au-dessus d'un tiroir)
ligne d'alimentation 2 m, connexion 3/4 "(fournie)
Tuyau d'évacuation 3 m, raccordement 22 mm (inclus)

Le drain doit éfre au moins 50 mm plus bas que 'appareil.

Retrouvez des informations plus détaillées sur I'aide
la planification sur notre site vzug.com

Fours vapeur combinés CombiSteamers
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Description du four vapeur combiné

& Combi-Steam MSLQ*

Page brochure

Verre miroir noir u
Eclairage halogene | automatique & |'ouverture de la porte =
Volume de I'espace de cuisson (I) 55
Espace de cuisson en DualEmail L]
Hauteur de I'appareil (cm) 60
Classe d'efficacité énergétique A
Vacuisine | température précise LR
CuissonMatic avec Climate Control System (CCS) L]
Rotissage doux des viandes saisies | & la vapeur u|m
Régénération automatique L
Régénération | PowerRégénération ulm
Cuisiner Pro u
Sonde de température .
Electronic Steam System (ESS) .
Surface parfaitement plane de la base du four .
Recettes intégrées u
V-ZUG Home WiFi
Cuisson & la vapeur | PowerVapeur .
Chaleur voote et sole "
Air chaud | Air chaud avec vapeur n|m
PizzaPlus L]
Air chaud humide .
Gril | gril chaleur tournante um
Micro-ondes .
Bien-étre u
Hygiéne -
Maintien au chaud .

Commande et affichage

Bouton de réglage .
Touches & effleurement L]
Ecran graphique couleur | tactile (10 langues) u|m
Programme Détartrage u
Passage automatique & |'heure d'été/heure d'hiver .

m =disponible o= non disponible

* Ne jomais utiliser d'accessoires métalliques en mode micro-ondes

N
o



Verre miroir noir

Idéal si vous voulez un four qui peut fout faire.
Capacité du four: 55 1, DualEmail

Equipement

ElElE e o
(&[] @[] @] (A (&) (@) [(A]
rNEEEREEER

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- TouchControl et bouton de réglage

- Horloge électronique

- Nombre de langues sur I'affichage 10

- Espace de cuisson DualEmail

- Livre de recettes inclus

- Sonde de température & coeur a 1 point

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 598 x 596 % 568,1 mm

Raccordement 400V 2N~ 5700W 2x 16A
230V~ 5700W 25A
230V~ 3700W 16A

Eficacité
inergétique a Standby

=% | Climate Control
1S=] System (CCS)

Finition Numéro d’article
Poignée design noire 2307360002
i\/ p",) C\‘ \',‘JC, “'J ‘1‘ amme (,‘ \',‘15?,,\’(,1 ue

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.

Fours vapeur combinés CombiSteamers
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Schémas techniques

Combi-Steam MSLQ

Pour référence

2307360002

Detail X Detail Y

L

4 mm

Chevauchement

Hauteur de I'appareil
Hauteur de niche

I Assurer une ventilation suffisante @ I'arriére de I'appareil (> 80 cm?),
plus de détails sur I'aide & la planification sur vzug.com (voir lien via notre code QR en bas de page)

Retrouvez des informations plus détaillées sur I'aide &
la planification sur notre site vzug.com
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FOUTS

Des appareils fiables et des fonctions
qui donnent envie-préparer des plafs
aussi simples que raffinés.
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Nos fours sont capables de préparer des mets raffinés,
méme lorsque le temps presse.

52

Gréace aux programmes infelligents, Iutilisation des appareils et la préparation des mets sont
un véritable jeu d'enfant. Avec la fonction CuissonMatic, le four tient compte des quantités

et de la taille du plat et choisit automatiquement le meilleur processus de cuisson, en réglant

la température ef la durée avec précision. Ajoutons |'assistant EasyCook qui vous indique les
réglages a utiliser par une cuisson optimale d'une grande variété de plats. Les fours a pyrolyse
se neffoient pratiquement d'eux-mémes, tout comme les appareils dotés du revétement
high-tech TopClean qui ne laissent presque aucun résidu.

Vous pouvez lancer la cuisson immédiatement, la programmer pour qu’elle se termine
exactement quand vous le souhaitez ou ufiliser la fonction « Différer » pour paramétrer une
cuisson ultérieure, en appuyant simplement sur un bouton. Ces fours vous simplifient la vie en
s'adaptant & votre quotidien.

Que vous souhaitiez préparer une pizza croustillante, un délicieux mijoté ou un gateau léger
et aérien, nos fours vous permettent d'élaborer les préparations les plus sophistiqués sans avoir
a surveiller la cuisson. Il existe un programme pour chacune de vos envies. Avec le mode

Air chaud humide par exemple, I'humidité dégagée par les aliments ne s'échappe pas de
I'espace de cuisson, ce qui les empéche de sécher.

En plus d'éfre rapide, la cuisson au four est saine. Les plafs cuisinés & la poéle ont besoin de
matiere grasse — Ce qui est inutile avec une cuisson au four.

Tous les appareils de la gamme Excellence (niveaux V2000 & V6000 disposent d'une
connectivité réseau et peuvent communiquer avec |'application V-ZUG. Pour savoir si un
appareil est en marche ou non, consultez directement son statut depuis votre smartphone.

A partir du niveau de confort V40O, la fonction de sélection d'aliments EasyCook est reprise
dans I'application ef le mode de cuisson suggéré peut étre envoyé directement & |'appareil.
Lorsqu'un démarrage différé est programmé, I'application indique le temps de cuisson restant,
ainsi que I'heure & laquelle le programme prendra fin.



Une gamme de fours variée

Nos fours sont des appareils fiables & la pointe de
la technologie. lls sont disponibles dans des multiples
dimensions et niveaux de confort.

Gamme Excellence : la nouvelle génération
dappareils

les fours de la toute nouvelle gamme Excellence proposent différents niveaux de
confort - V2000, V4000 et V6O0O0. Avec le nouveau Combair V2000, notre gamme
premium s'est élargie et propose désormais un niveau de confort supplémentaire.

Grace & leurs fonctions standardisées et & leur hauteur uniforme, vous pouvez combiner
des appareils de niveaux de confort différents et de catégories différentes.

la gamme Excellence allie une interface utilisateur révolutionnaire & un design épuré,
qui s'intégre parfaitement dans |"architecture de votre cuisine. Tous les appareils de la
nouvelle gamme Excellence sont disponibles en facade en verre miroir noir ou platinum.

Les fours V6000 de la gamme Excellence sont disponibles sans poignée, sur simple
demande, pour une intégration parfaite dans les cuisines dépourvues de poignées.
L'option AutoDoor permet & la porte du four de s'ouvrir et de se fermer automatiquement
d'une simple pression sur I'écran.

Dimensions

Les différentes hauteurs permettent de concevoir des cuisines sur mesure et de combiner
plusieurs appareils les uns & coté des autres ou les uns au-dessus des autres, ou encore
de les associer & une cave & vin au sein d'un méme élément.

Fours
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Des programmes €prouvés et innovants

Modes conventionnels & réglage manuel ou programmes automatiques
activés d'une simple pression sur une touche : les nombreux modes de
fonctionnement dont disposent nos fours répondent aux besoins de tous
les cordons bleus.

—p Air chaud humide : pour de délicieux plats mijotés
&

® PizzaPlus : pour une pate bien croustillante

CuissonMatic : pour saffranchir des réglages manuels

Rotissage doux : pour des viandes
2] tout simplement parfaites

—e Air chaud éco et Chaleur voute et sole éco :
@l des fours respectueux de I'environnement

Retrouvez les vidéos de présentation
de ces fonctions sur notre site
vzug.com







Des appareils pratiques et faciles a nettoyer

Gréce a leurs caractéristiques, & leur design et aux matériaux utilisés,

nos fours (et nos fours vapeur| se nettoient aussi facilement qu'ils s'utilisent.
En plus de permetire un nettoyage sans effort, les lignes épurées de la
nouvelle gamme Excellence mettent & I'honneur 'esthétique et I'ergonomie.

56

les plaques et les grilles sont dotées d'un petit rebord & I'avant pour faciliter leur insertion
et leur retrait afin d'offrir une sécurité supplémentaire. Nos appareils sont également
équipés de rails & extension tofale pour empécher vos plats de se renverser ou de
glisser. Vous pouvez ainsi faire coulisser la plague ou la grille complétement hors du

four d'une seule main. En plus d'étre pratiques pour retourner les aliments ou ajouter des
sauces, ils sont trés faciles & installer.

Avec leur facade lisse, les nouveaux fours de la gamme Excellence sont dépourvus de
bouton de réglage, et les appareils V6000 sont méme disponibles sans poignées, sur
simple demande. Leur design épuré facilite considérablement le nettoyage extérieur. Les
poignées étant réalisées & partir d'un méme bloc de métal, la saleté ne risque donc pas
de s'accumuler dans les fentes.

Les modeles V4000 et VGOOO du Combair sont disponibles avec 'option Pyrolyse
(fours autonettoyants).

la porte de 'appareil peut étre retirée pour faciliter le neftoyage. Si la porte est trés
encrassée, elle peut étre démontée et le panneau de verre refiré.

le refrait de la porte permet également d'accéder plus facilement aux parois intérieures
de I'appareil. L'élément chauffant inférieur se trouvant sous la sole du four, la surface est
lisse ef peut facilement éfre nettoyée avec un chiffon.

Lorsqu'ils sont équipés d'une fonction pyrolyse, les fours se nettoient presque tout seuls.
Avec le programme de nettoyage spécial par pyrolyse, |'espace de cuisson est chauffé
a frés haute température ef les résidus sont réduits en cendres. Il ne reste plus qu'a
essuyer les parois avec un chiffon humide.

l'émail brillant résistant, I'élément chauffant inférieur dissimulé et les guides amovibles
facilitent le neftoyage. Sur certains appareils, le revétement high-tech TopClean facilite
le nettoyage en limitant I'adhérence des résidus a I'espace de cuisson ou & la plaque
a gateaux. Le revétement TopClean équipe tous les modéles & partir du niveau de
confort V4000.



Comparatif des fours
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Page brochure 58/62 60/64 61/65

Verre miroir noir | platinum L] LI L

AutoDoor n*

Eclairage LED | halogene =0 o|m o|m

Eclairage automatique & l'ouverture de la porte . .

Volume de 'espace de cuisson (I) 69 | 43 LR ulm u|m

Dimensions 60 | 45 un un u|m

Classe d'efficacité énergétique A+ A A

Nettoyage automatique par pyrolyse [N "

TopClean " n

Exclusivités V-ZUG

CuissonMatic avec Climate Control System (CCS) L]

Sonde d'atmosphere "

Rétissage doux ] u

Sonde de température & trois points de mesure . L]

Recettes intégrées | Favoris | EasyCook uln|m e . w*|m|O
V-ZUG Home L] ] n
Chaleur voite et sole/humide/éco L] [ ]
Air chaud,/humide /éco ] n n
Température °C) max. air chaud / chaleur voite et sole [modele avec pyrolyse) 280 (300) 280 (300) 280
PizzaPlus . n n
Gril | gril chaleur tournante n|n | |
Préchauffage . . n
Chauffe-plats . ] ]
Maintien au chaud " L] ]
Tournebroche "

Commande et affichage

Ecran tactile personnalisable avec CircleSlider " L] L]
Llangues 15 15 15
Affichage de I'heure | minuterie n|n | u|m
Passage automatique a I'heure d'été/heure d'hiver . L] ]

m =disponible  o=indisponible  *enopfion  ** Les recettes peuvent étre activées aprés I'achat d'un livre de recettes
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AutoDoor

Miroir noir

Four sans poignée offrant le plus haut niveau de confort.
Modeéle avec pyrolyse.
Capacité du four: 69 |, émail TopClean

Equipement

Miroir Platinum

AutoDoor

Miroir noir

Four sans poignée offrant le plus haut niveau de confort.
Capacit¢ du four: 69 |, émail TopClean

Equipement

(SN[ TSxg ey | ey I |

[ [ Txg [y O 1

2] ]2 [ 2] =B (7]

Commande et affichage

)] 2N [©) 8] =B 7

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte
- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Livre de recettes inclus

- Lumiere allumée automatiquement & la fin du programme
- EasyCook avec fonctions de filiration

- Sonde de température & 3 points

- Eclairage LED

- Tournebroche

- CuissonMatic

- Refroidissement automatique

- AutoDoor

Informations sur I'appareil

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte
- SoftOpen et SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Livre de recettes inclus

- Lumiére allumée automatiquement & la fin du programme
- EasyCook avec fonctions de filtration

- Sonde de température & 3 points

- Eclairage LED

- Tournebroche

- CuissonMatic

- Refroidissement automatique

- AutoDoor

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 508 x597x596mm

Dimensions (HxLxP) 598 x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3400W T16A Raccordemenf 220-240V~ 3400W 16A
LA | Y st | (] i S| (B st | (B o

Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article
AutoDoor, Autonettoyage AutoDoor, TopClean

Miroir noir 2107300007 Miroir noir 2106800007

Miroir Platinum 2107300012 Miroir Platinum 2106800012

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.
Rails télescopiques en opfion - voir accessoires p 67 [N° article 1060516, 299 €).
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Miroir Platinum

Miroir noir

Four offrant le plus haut niveau de confort.
Modeéle avec pyrolyse.
Capacité du four: 69 |, émail TopClean

Equipement

Miroir Platinum

Miroir noir

Four offrant le plus haut niveau de confort.
Capacit¢ du four: 69 |, émail TopClean

Equipement

(SN[ TS5 ey | ey I N

@SS QOS5 UME

]2 [ 2] =B (7]

Commande et affichage

PSS

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte
- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Livre de recettes inclus

- Lumiere allumée automatiquement & la fin du programme
- EasyCook avec fonctions de filiration

- Sonde de température & 3 points

- Eclairage LED

- Tournebroche

- CuissonMatic

Informations sur I'appareil

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran factile avec CircleSlider

- Alffichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte
- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Livre de recettes inclus

- Lumiére allumée automatiquement & la fin du programme
- EasyCook avec fonctions de filiration

- Sonde de température & 3 poinfs

- Eclairage LED

- Tournebroche

- CuissonMatic

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 508 x597x596mm Dimensions (HxLxP) 598 x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3400W T16A Raccordement 220-240V~ 3400W T6A
A - B A - B

Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article
Autonettoyage TopClean

Miroir noir 2105700009 Miroir noir 2104700007

Miroir Platinum 2105700019 Miroir Platinum 2104700012

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1

niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.

Rails télescopiques en opfion - voir accessoires p 67 [N° article 1060516, 299 €).
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Miroir noir

Four milieu de gomme.
Modeéle avec pyrolyse.
Capacité du four: 69 |, émail TopClean

Equipement

Miroir Platinum

Miroir noir

Four milieu de gamme.
Capacit¢ du four: 69 |, émail TopClean

Equipement

Miroir Platinum

[N (TS5 ey | ey O N

@S FROSSLNFE

2] MR =B (F

Commande et affichage

2] M) =] B (F

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose
- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage

- Livre de recettes payant

- Lumiere allumée automatiquement & la fin du programme
- EasyCook avec fonctions de filtration

- Sonde de température & 3 points

Informations sur I'appareil

- Alffichage graphique en couleurs

- Ecran factile avec CircleSlider

- Alffichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose
- Affichage de I'heure
- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage

- Livre de recettes payant

- Lumiére allumée automatiquement & la fin du programme
- EasyCook avec fonctions de filtration

- Sonde de température & 3 points

Informations sur |’appareil

Dimensions (HxLxP) 508 x597x596mm

Dimensions (HxLxP) 598x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3400W Raccordement 220-240V~ 3400W T16A
Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article
Autonettoyage TopClean

Miroir noir 2105500009 Miroir noir 2104500009

Miroir Platinum 2105500014 Miroir Platinum 2104500014

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.
Rails télescopiques en opfion - voir accessoires p 67 [N° article 1060516, 299 €).
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Miroir Platinum

Miroir noir

Lle modéle de base de la gamme Excellence line.
Capacité du four: 69 |, émail brillant

Equipement

@& &S E L MNE
B =] Ek/E)

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Livre de recettes payant

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 508 x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3400 W T6A
Finition Numéro d’article

Appareil standard
Miroir noir 2104300014
Miroir Platinum 2104300015

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.
Rails télescopiques en opfion - voir accessoires p 67 [N° article 1060516, 299 €).

Fours
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AutoDoor AutoDoor

Miroir Platinum Miroir Platinum

Miroir noir Miroir noir

Four sans poignée offrant le plus haut niveau de confort.
Capacit¢ du four: 43 |, émail TopClean

Four sans poignée offrant le plus haut niveau de confort.
Modeéle avec pyrolyse.
Capacité du four: 43 |, émail TopClean

Equipement

@SS QOSSELOE
]2 [ 2] =B (7]

Equipement

[N (S ISsgre) | ey B |
PSS

Commande et affichage

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose
- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage

- Livre de recettes inclus

- Lumiere allumée automatiquement & la fin du programme
- EasyCook avec fonctions de filiration

- Sonde de température & 3 points

- Eclairage LED

- CuissonMatic

- Refroidissement automatique

- AutoDoor

Informations sur I'appareil

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran factile avec CircleSlider

- Alffichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose
- Affichage de I'heure
- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage

- Livre de recettes inclus

- Lumiére allumée automatiquement & la fin du programme
- EasyCook avec fonctions de filiration

- Sonde de température & 3 poinfs

- Eclairage LED

- CuissonMatic

- Refroidissement automatique

- AutoDoor

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3000W Raccordement 220-240V~ 3000W 16A
A Bl I ) [ o) [ )

Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article
AvutoDoor, Autonettoyage AutoDoor, TopClean

Miroir noir 2107000004 Miroir noir 2106700004

Miroir Platinum 2107000009 Miroir Platinum 2106700009

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.
Rails télescopiques en opfion - voir accessoires p 67 [N° article 1060394, 259 €).
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Miroir Platinum

Miroir noir

Four offrant le plus haut niveau de confort.
Modeéle avec pyrolyse.
Capacité du four: 43 |, émail TopClean

Equipement

Miroir Platinum

Miroir noir

Four offrant le plus haut niveau de confort.
Capacit¢ du four: 43 |, émail TopClean

Equipement

(SN[ TS5 ey | ey I N
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Commande et affichage

PSS

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte
- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Livre de recettes inclus

- Lumiere allumée automatiquement & la fin du programme
- EasyCook avec fonctions de filiration

- Sonde de température & 3 points

- Eclairage LED

- CuissonMatic

Informations sur I'appareil

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran factile avec CircleSlider

- Alffichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte
- SoftOpen ef SoftClose

- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage
- Livre de recettes inclus

- Lumiére allumée automatiquement & la fin du programme
- EasyCook avec fonctions de filiration

- Sonde de température & 3 poinfs

- Eclairage LED

- CuissonMatic

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3000W T16A Raccordement 220-240V~ 3000W T6A
B - B BEA - B EEE

Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article
Autonettoyage TopClean

Miroir noir 2105900006 Miroir noir 2105000006

Miroir Platinum 2105900016 Miroir Platinum 2105000011

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1

niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (/9 €), voir section accessoires.

Rails télescopiques en opfion - voir accessoires p 67 [N° article 1060394, 259 €).
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Miroir noir

Four milieu de gomme.
Modeéle avec pyrolyse.
Capacité du four: 43 |, émail TopClean

Equipement

Miroir Platinum

Miroir noir

Four milieu de gamme.
Capacit¢ du four: 43 |, émail TopClean

Equipement

Miroir Platinum

[N (TS5 ey | ey O N

@S QO0S S UME

2] MR =B (F

Commande et affichage

2] M) = B (F

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Lumiere allumée automatiquement & la fin du programme

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose
- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage

- EasyCook avec fonctions de filtration
- Sonde de température & 3 points
- Livre de recettes payant

Informations sur I'appareil

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran factile avec CircleSlider

- Alffichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Lumiére allumée automatiquement & la fin du programme

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose
- Alffichage de I'heure
- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage

- EasyCook avec fonctions de filtration
- Sonde de température & 3 points
- Livre de recettes payant

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3000W Raccordement 220-240V~ 3000W T6A
Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article
Autonettoyage TopClean

Miroir noir 2105800006 Miroir noir 2104900006

Miroir Platinum 2105800011 Miroir Platinum 2104900011

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.
Rails télescopiques en opfion - voir accessoires p 67 [N° article 1060394, 259 €).
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Miroir noir

Le modéle de base de la gamme Excellence line.
Capacité du four: 43 |, émail brillant

Equipement

Miroir Platinum

@SS QOS5 UNE

B =] Ek/E)

Commande et affichage

- Affichage graphique en couleurs

- Ecran tactile avec CircleSlider

- Affichage personnalisable

- Nombre de langues sur I'affichage 15

- Nettoyage simple de la porte par démontage de la porte

- SoftOpen ef SoftClose
- Affichage de I'heure

- Minuterie

- Chauffage rapide de I'espace de cuisson gréce au préchauffage

- Livre de recettes payant

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 454x597x596mm

Raccordement 220 - 240V~ 3000W
Finition Numéro d’article

16A

Appareil standard
Miroir noir 2104800007
Miroir Platinum 2104800008

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.
Rails télescopiques en opfion - voir accessoires p 67 [N° article 1060394, 259 €).

Fours
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Equipements et accessoires

Baking

1 2/3/4 5/6 7/8/9

o o o
S S S
S S S
o NG N
> > >
5 2 3
£ £ 13
S 5 5
Description O O o
1 Livre de recettes "Cuire au four, avec la passion du défail” 1063752 45.- A(l) L] L]
2 Plaque & gateaux en émail brillant K44006 38.- A (2)
3 Plaque & gateaux avec TopClean K54000 48.- A (2) A (2)
5 Grille en acier nickelé K44119 22.- A(l) A(l) A(l)
7 Plaque & gateaux ronde avec TopClean, @ 24 cm K34527 49.- u . .
8 Plaque & gateaux ronde avec TopClean, & 29 cm K34528 59.- u . .
9 Plaque & gateaux ronde avec TopClean, @ 31cm K34529 65.- L] . .
10 Poignée noire 1033676 59.- L = =
11 Poignée platinum 1068804 79.- = L] L]
12 Setd'équerres K50572 79.- L] . .
Profil de couverture de panneau
13 16 mm entre 2 fours, noir (hauteur 10,5 mm) K37158 59.- " " "
Profil de couverture de panneau
14 19 mm entre 2 fours, noir (hauteur 13,5 mm) K37159 59.- " " "
15 Plaque de recouvrement, miroir 12.5/60 cm K34540 89.- - - -
pour tous les fours
16 Cadre d'adaptation, miroir 3.5/60 cm, K38134 99.- - - -

pour tous les fours

A (Quantité) compris dans la livraison m Compatible avec I'appareil

* Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent
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Combair V6000
Combair V4000
Combair V2000

Description

Rails & extension totale Combair 60, 3 niveaux 1060456 299.- u L]

1
2 Rails & extension totale Combair 45, 2 niveaux 1060394 259.- L u

A (Quantit¢) Compris dans la livraison m Compatible avec I'appareil

* Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent
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Schémas techniques

Combair V6000 60/60P, Combair V4000 60/60P, Combair V2000 60

Pour référence :

2104700007 2104500009 2104300014
2104700012 2104500014 2104300015
2106800007 2105500009

2106800012 2105500014

2105700009

2105700019

2107300007

2107300012

Combair V6000 45/45P, Combair V4000 45/45P, Combair V2000 45

Pour référence :

2105000006 2104900006 2104800007
2105000011 2104900011 2104800008
2106700004 2105800006

2106700009 2105800011

2105900006

2105900016

2107000004

2107000009

Retrouvez des informations plus détaillées sur I'aide &
la planification sur notre site vzug.com
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Tiroirs

Pour apporter confort et luxe au quotidien dans votre cuisine, les tiroirs de mise sous
vide, tiroirs chauffants et firoirs systéme viennent idéalement compléter nos fours,
fours vapeur et Coffee-Centers.

-1
e "‘ITI.f‘ .




Véritable touche de luxe au quotidien, nos tiroirs de mise sous vide, tiroirs
chauffants et tiroirs systéme sont le complément idéal de nos fours, fours
vapeur, fours vapeur combinés et Coffee-Centers.

72

Pour les chefs amateurs qui aiment s'entourer de tout le confort possible et qui apprécient
les petits détails qui font la différence, nos tiroirs de mise sous vide, tiroirs chauffants et
firoirs systéme sont un véritable must.

Nos firoirs sont concus pour éfre associés & la gamme Excellence line, auxquels ils
s'harmonisent parfaifement. Les facades des firoirs sont disponibles en verre miroir noir
ou platinum. Le noir est un grand classique intemporel, tandis que le platinum s'intégre

a merveille dans les cuisines lumineuses. Il est également possible de les intégrer &
Iintérieur d'un élément de cuisine. Les tiroirs sont alors fotalement dissimulés et ne se
voient pas de |'extérieur. Grace & la technologie TouchControl et au systéme d'ouverture
Push&Pull, les firoirs sont parfaits dans les cuisines dépourvues de poignées.

Le nouveau tiroir systéme, qui reprend |'esthétique et la couleur de votre four ou four
vapeur, permet de ranger de maniére pratique et sobre les plaques de cuisson et autres
accessoires.

Le firoir de mise sous vide est idéal en complément d'un four vapeur combiné. Il permet
aux cordons bleus ambitieux de rivaliser avec les chefs professionnels depuis leur
cuisine. Le firoir sert & metire sous vide des alimenfs, qui sont ensuite cuits au degré prés
& I'aide du mode de cuisson sous vide Vacuisine.

Les tiroirs chauffants sont le partenaire idéal d'un four, d'un four vapeur, d'un four
vapeur combiné ou d'un Coffee-Center. Grace & la combinaison idéale d'une plague
chauffante en verre et d'un systéme & air chaud sophistiqué, la chaleur est parfaitement
répartie dans I'ensemble du tiroir. Ce concept peut donc éfre utilisé pour réchauffer des
aliments et des plats.




Un tiroir pour réchauffer et maintenir au chaud

Avec nos tiroirs chauffants, vous pouvez préchauffer
vos fasses et vos assieftes, maintenir au chaud vos plats
et préparer de délicieux yaourts.

Equipés de la technologie TouchControl, les tiroirs chauffants bénéficient de tous les
avantages de notre concept de chauffe optimisé. Les tiroirs peuvent accueillir six couverts
et supporter un poids total de 25 kg. L'espace intérieur en vitrocéramique et acier
inoxydable permet un nettoyage facile de I'appareil. l'éclairage intérieur assure une
visibilité parfaite de leur contenu.

Avec plusieurs dimensions au choix ef une facade en verre miroir noir ou platinum, les
firoirs chauffants peuvent étre associés & un four vapeur, un four conventionnel ou un
Coffee-Center, pour davantage de flexibilité et de commodité. Il est également possible
de les intégrer & l'intérieur d'un élément de cuisine. Les tiroirs sont alors totalement
dissimulés et ne se voient pas de |'extérieur.

Des fonctions ingénieuses pour embellir le quotidien

Sivous avez I'habitude de faire dégeler des aliments, il vous suffit de régler la durée et

la température souhaitées et d'enregistrer ces réglages dans vos favoris. Les fortillas sont
réchauffées en un clin d'ceil et & la perfection. La fonction Chauffe-tasses fera quant & elle
le bonheur des amateurs de café, qui pourront déguster leur breuvage sans aucune fausse
note. Déposez des tranches de fruits sur la grille métallique du tiroir et déshydratez-les
pour en faire des fruits secs, ou préparez vos yaourts maison gréice au programme prévu &
cet effet. Il est également possible de faire fondre du chocolat, de faire lever de la péte et
de dissoudre de la gélatine rapidement et facilement gréce & la minuterie intégrée.

Lallié des diners réussis

les connaisseurs le savent bien : des assiettes chaudes sont le petit détail qui fait la

différence. Maintenezles au chaud dans le tiroir jusqu'au moment du service. Utilisez
également le firoir chauffant pour braiser des pieces de viande de petite ou moyenne
taille. Commencez par saisir la viande, puis placezla dans un plat couvert et faitesa

cuire & la perfection dans le firoir.

Tiroirs
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La technologie exclusive de mise sous vide
s'invite dans votre cuisine

Le tiroir de mise sous vide permet de mettre sous vide des aliments qui
pourront ensuite éfre cuits en douceur avec |'option Vacuisine de votre
four vapeur combiné.

Un appareil idéal au quotidien et lors des grandes
occasions

Quatre niveaux de mise sous vide

Retrouvez les vidéos de présentation du
firoir sousvide sur nofre site vzug.com
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De nombreuses combinaisons possibles
pour votre cuisine

En fonction de votre hauteur de niche, vous pouvez combiner
parfaitement votre appareil avec le tiroir qui convient.

£
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Z
Combair V6000 60 CombiSteamer V6000 45 CoffeeCenter V6000 45
Tiroir chauffant V4000 31 Tiroir chauffant V4000 31
Clonriesl 0L A4S Tiroir chauffant V6000 14
£
£
>
= i
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o
=
o
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CombiSteamer V6000 45

Tiroir sous vide V6000 14

CombairSteamer Y6000 60

Tiroir chauffant V4000 28

Tiroirs
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Miroir Platinum

Miroir noir

Pour une mise sous vide simple ef permettant la cuisson sous vide,
le stockage, les marinades...
Convient parfaitement avec un four Combi-Steam.

Equipement

(o) [ = [ (@] [] ]

Commande et affichage

- Push&Pull
- TouchControl
- Revétement intérieur en acier chromé
- Niveaux de mise sous vide 4
- Niveaux de mise sous vide en cas de mise sous vide externe 3
- Adapté aux liquides
- Support pour sachet
- Coulissants télescopiques solides
- Dimensions intérieures (Hx LxP): 95x 350 x 285 mm
- Sacs sous vide inclus:
50 sacs de 180 x 280 mm
50 sacs de 240 x 350 mm

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 142x596%547 mm

Raccordement 220 - 240V~ 320W 10A
Finition Numéro d’article

Miroir noir 3600400003

Miroir Platinum 3600400004

Entigrement intégrable 3600500001

Retrouvez les vidéos de présentation du
ftiroir sousvide sur nofre site vzug.com

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 esf nécessaire (79 €), voir secfion accessoires.
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Miroir Platinum

Miroir noir

Tiroir systéme V2000 14

Pratique: les plaques ef les usfensiles de cuisine peuvent éfre rangés dans
le tiroir. Son design s'adapte parfaitement aux autres appareils de la
gamme Excellence Line.

Equipement

Commande et affichage
- Push&Pull

- Coulissants télescopiques solides

- Dimensions intérieures (H*LxP): 130x510%485mm

Informations sur I'appareil
Dimensions (HxLxP) 142x596x560mm

Finition Numéro d’article
Miroir noir 3500500002
Miroir Platinum 3500500003

Tiroirs
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Miroir Platinum

Miroir noir

Un firoir spacieux et polyvalent & souhaif, pour maintenir au chaud ef
chauffer les assiettes.

Equipement

Miroir Platinum

Miroir noir

Un tiroir spacieux et polyvalent & souhait pour maintenir au chaud et
chauffer les assiettes, d'une hauteur de 283 mm.

Equipement

=] 9] e 0] [9] [&] &) |&] [
(] (] [1=] [m]

Commande et affichage

=] 9] lal o] [o] [&] &) &) (2]
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Commande et affichage

- Push&Pull

- TouchControl

- Revétement intérieur en acier chromé

- Capacité vaisselle de table 20

- Capacité assieftes 40

- Thermostat électronique

- Nombre de niveaux de température 6

- Fond avec plateau chauffant en verre trempé
- Eclairage intérieur

- Mode Sabbat

- Functionlight

- Grille pour placer les plats en hauteur

- Dimensions intérieures (H x L x P): 236 x 515 x 457 mm

Informations sur I'appareil

- Push&Pull

- TouchControl

- Revétement intérieur en acier chromé

- Capacité vaisselle de table 20

- Capacité assiettes 40

- Thermostat électronique

- Nombre de niveaux de température 6

- Fond avec plateau chauffant en verre trempé
- Eclairage intérieur

- Mode Sabbat

- Functionlight

- Grille pour placer les plats en hauteur

- Dimensions intérieures (H x Lx P): 236 x 515 x 457 mm

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 310x596%547 mm

Dimensions (HxLxP) 281 x596x547 mm

Raccordement 220 - 240V~ 810W 10A Raccordement 220 - 240V~ 810W T0A
Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article

Miroir noir 3403100002 Miroir noir 3403000002

Miroir Platinum 3403100003 Miroir Platinum 3403000003

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.



Miroir Platinum

Miroir noir

Tiroir chauffant de 220 mm de hauteur. Idéal pour chauffer des plats,
garder les aliments au chaud ou pour les cuire & basse tfempérature.

Equipement

Miroir Platinum

Miroir noir

Tiroir chauffant de 142 mm de hauteur. Idéal pour chauffer des plafs,
garder les aliments au chaud ou pour les cuire & basse température.

Equipement

=] 9] o) 0] [9] [&] &) |&] (]

Commande et affichage

=] 9] lal o] [o] ] &) |&] (2]

Commande et affichage

- Push&Pull

- TouchControl

- Revétement intérieur en acier chromé

- Capacité vaisselle de table 15

- Capacité assieftes 30

- Thermostat électronique

- Nombre de niveaux de température 6

- Fond avec plateau chauffant en verre trempé
- Eclairage intérieur

- Mode Sabbat

- Functionlight

- Dimensions intérieures (H x Lx P): 174 x 515 x 457 mm

Informations sur I'appareil

- Push&Pull

- TouchControl

- Revétement intérieur en acier chromé

- Capacité vaisselle de table 6

- Capacité assieftes 14

- Thermostat électronique

- Nombre de niveaux de température 6

- Fond avec plateau chauffant en verre trempé
- Eclairage intérieur

- Mode Sabbat

- Functionlight

- Dimensions intérieures (H x L x P): 98x515x457 mm

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 218x596%547 mm Dimensions (HxLxP) 142x596x547 mm
Raccordement 220 - 240V~ 810W 10A Raccordement 220 - 240V~ 810W T0A
Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article
Miroir noir 3402900002 Miroir noir 3402600003
Miroir Platinum 3402900003 Miroir Platinum 3402600004
Entiérement intégrable 3402700001

Pour le montage de 2 appareils superposés dans 1 niche, le set d’équerres K50572 est nécessaire (79 €), voir section accessoires.

Tiroirs
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Equipements et accessoires
Tiroirs chauffants et tiroirs de mise sous vide
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Prix TTC ‘s ° °
Description Réf. en€* = = =
1 Sachets de mise sous vide, 50 pieces, 180 x 280 mm (sans BPA) 1012506 39.- A(l)
2 Sachets de mise sous vide, 50 pieces, 240 x 350 mm (sans BPA) 1012507 45.- A(l)
3 Tampons d'étanchéité pour Vacuisine avec sonde de température, 1020496 22.- -
1 rouleau de 100cm
4 Grille pour tiroirs chauffants 283 et 312 1045990 39.- A(l) A(l)
5 Brochure Vocui§irwe - R§ce11es inspiranies de grands chefs ef tout ce qu'il faut 1020753 35.- -
savoir sur Vacuisine (cuisson sous vide)
Set d'équerres K50572 79.-

A (Quantit¢) compris dans la livraison  m Compatible avec I'appareil
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Schémas techniques

Tiroir sous vide V6000 14

Sy . . . (s . Detail Y2
Installation indépendante, verre miroir noir/platinum Pour référence etai

3600400003
3600400004
i

Pour référence :

3600500001
Tiroir systéeme V2000 14
Associé au Coffee-Center VOOOO 45, verre miroir noir/platinum Pour référence :
3500500002
3500500003
Detail X Detail Y2

L

Hauteur de I'appareil
Hauteur de niche
4 mm
Chevauchement

Retrouvez des informations plus détaillées sur I'aide &
la planification sur notre site vzug.com
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Tiroir chauffant V4000 31

Installation indépendante, verre miroir noir, verre miroir platinum Pour référence : Detail Y2

3403100002
\</ 3403100003

Mgy 0
| ©
#5
i
Tiroir chauffant V4000 28
Installation indépendante, verre miroir noir/platinum Pour référence Detail Y?
3403000002
“‘<<ii::::;§‘::,///” 3403000003
il Iy ©
ll | 2
sk
-l
Tiroir chauffant V4000 22
Installation indépendante, verre miroir noir, verre miroir platinum Pour référence - Detail Y2
3402900002
3402900003
1oy
(e}

lllllill‘»i
= -
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Tiroir chauffant V4000 14

Installation indépendante, verre miroir noir, verre miroir plafinum Pour référence : Detail ¥*
3402600003
3402600004
£
H ‘!!
3 e
um Iﬁ
Pour référence :
3402700001
Utilisez un set d’équerres (réf K5.0572) pour placer 2 appareils I'un au dessus de I'autre dans 1 niche
Detail X Detail Y2

L
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Retrouvez des informations plus détaillées sur I'aide &
la planification sur notre site vzug.com
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Cotfee-Centers

Du ristretto, espresso, cappuccino, café lafte
au encore au flat white, nos machines & café
entiérement automatiques répondent & toutes

les envies des amateurs de ce breuvage corsé.




le Coffee-Center est un appareil entierement automatique, qui permet
aux amateurs de café de déguster chez eux des spécialités dignes
des cafés italiens, en appuyant simplement sur un bouton.

86

Avec son broyeur de haute qualité et sa pression parfaite, le Coffee-Center VOO0O 45
fera le bonheur des apprentis baristas. Cing intensités de café préréglables, allant d'extra
doux & trés corsé, et cing volumes de tasse vous permettent de réaliser une préparation
exactement & voire goGt. La température peut également éire paramétrée comme vous le
souhaitez. Il est en outre possible d'enregistrer jusqu'a six profils ufilisateur, pour permettre
aux différents membres de la famille de déguster leur café comme ils I'aiment.

le Coffee-Center s'harmonise & merveille avec la gamme Excellence et s'associe
parfaitement avec nos fours, fours vapeur et caves a vin de nouvelle génération. Le
Coffee-Center est disponible avec une facade verre miroir noir ou platinum. Le noir est
un grand classique intemporel, tandis que le platinum s'intégre & merveille dans

les cuisines lumineuses. L'écran graphique intuitif facilite grandement I'utilisation de
I'appareil.

Du ristretto, espresso, espresso macchiato, doppio, cappuccino, flat white, café latte

au lafte macchiato, le Coffee-Center répond a foutes les envies des amateurs de café.
la taille ef I'intensité de toutes les spécialités peuvent étre personnalisées et enregistrées
dans les favoris.

o1

-/ -/ N : . '
Ristretto Espresso Espresso Cappuccino Latte Flat white
macchiato macchiato

'] >

Americano



Trois types de mousse au choix

Nettoyage automatique
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Miroir noir

Ce Coffee-Center moderne s'intégre parfaitement dans la cuisine et
permet de réaliser des préparations personnalisées.

Equipement

Y o] g ) g o] 2]

Commande et affichage

- Variantes de cafés supplémentaires:
- Ristrefto
- Doppio
- long
- Americano
- Espresso macchiato
- Flat white
- Affichage graphique en couleurs
- TouchControl
- Profils utilisateurs 6
- Rails télescopiques soft closing/opening
- Degré de mouture réglable 13
- Programmation de la température de percolation
- Programme de neffoyage intégré
- Détartrage guidé
- Réservoir d'eau 2,31
- Capacité réservoir & grains de café 350g
- Capacité bac de récupération du marc 14
- Eclairage LED
- Touche de sélection café en poudre/en grains
- Buse de sorfie réglable en hauteur (85-140mm)

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 454 x596x480mm

Raccordement 220 - 240V~ 1350W 10A
64kWh/a

Finition Numéro d’article

Miroir noir 2500500003

Miroir Plafinum 2500500005
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Accessoires pour Coftee-Centers
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Prix TTC £

L > =
Description Réf. en € .
1 Détartrant EcoDecalk Mini, 2 100 ml 1058960 20.- L
2 Filtre & eau du Coffee-Center 1091437 19.- L]

m Compatible avec 'appareil

* Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent
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Schémas techniques

Pour référence :

2500500003
2500500005

Detail X Detail Y Detail Z

4 mm

Chevauchement

Hauteur de 'appareil
Hauteur de niche

Refrouvez des informations plus détaillées sur l'aide &
la planification sur notre site vzug.com
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de cuisson

Une technologie de pointe
pour allier plaisir et envie.




Grace a des innovations telles qu'Optilink, les tables de
cuisson & induction se transforment en appareils 2.0
pour faciliter la cuisson de vos aliments.

94

Les avantages de l'induction séduisent de plus en plus d'utilisateurs. Les aliments sont
chauffés en un temps record, la consommation d'énergie optimisée et la sécurité est
incomparable. Plusieurs fonctions pratiques permettent également de garder les aliments
au chaud ou de les faire fondre. Nos tables de cuisson & induction peuvent en outre étre
connectées a votre réseau Internet sans fil.

Nos tables de cuisson ef nos hottes équipées de la technologie Optilink communiquent
entre elles. La hotte s'ajuste automatiquement en fonction des opérations de cuisson.




Une cuisson sans effort avec OptiLink

Cuisiner n'a jamais été aussi facile. Grace & la fonction
Opitilink, la hotte communique avec la table de cuisson
pour ajuster la puissance d'aspiration selon les besoins.

Aspiration trop bruyante, frop faible ou trop importante, voire hotte tout bonnement
inutilisée : lorsque nous cuisinons, nous avons tendance & nous concentrer exclusivement
sur nos poéles et nos casseroles, en négligeant notre hotte. Les modéles de tables de
cuisson ef de hottes d'aspiration équipés de la fonction Optilink permettent de répondre
a cette problématique.

Cuisson connectée

La fonction Optilink vous assiste dans la préparation de vos plats.

Optilink

A\
0=
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Réglage automatique

_E La fonction Optilink vous aide & préparer vos repas
ef constitue une véritable révolution dans l'univers des
appareils de cuisine connectés.

4.




Une table de cuisson pour répondre
a toutes les aspirations

Vous trouverez & coup sir, dans notre nouvelle gamme, une table de
cuisson qui répondra & toutes vos aspirations. Qu'il s'agisse d'une table
de cuisson & induction moderne ou de notre modeéle FullFlex, tous nos
appareils sont intuitifs et séduisent les esthétes les plus avertis.

Nous avons réduit notre gamme de tables de cuisson pour ne conserver que les
modeles les plus appréciés. Il est désormais plus facile de choisir sa table de cuisson
grdce & un systéme de dénomination standardisé.

Induction

Grace au transfert direct de 'énergie au fond des casseroles, I'induction permet de cuire
des aliments en un temps record en limitant au minimum la consommation d'énergie.

Il suffit ainsi de deux minutes environ pour porter un litre d’eau & ébullition, ce qui
représente des économies d'énergie pouvant atteindre jusqu’a 30 %. La chaleur est
générée uniquement au niveau du fond de la casserole et n'atteint pas le verre autour
de la zone de cuisson. Ainsi, rien ne peut briler autour de la casserole et la table de
cuisson peut éfre neftoyée facilement avec un chiffon humide. L'utilisation d'une table &
induction permet en outre de limiter les risques de brolure pour les enfants.

FullFlex

Envie d'une tofale flexibilité 2 La table de cuisson induction FullFlex vous |'offre. Elle

ne comporte en effet aucune zone de cuisson prédéterminée. Grace & ses inducteurs
ultramodemes (48 pour la version Q0 cm et 32 pour la version 70 cm), elle détecte
automatiquement la position et la taille de |'ustensile de cuisson. Vous pouvez ainsi
placer jusqu’a six poéles ou casseroles sur la surface vitrée (pour la version 90 cm).
Elle possede également un grand écran graphique couleur & commande tactile simple
et intuifif, pour un confort d'ufilisation optimal. Avec ses fonctions ultradintelligentes, elle
facilite le quotidien et offre une expérience culinaire unique. La fonction AutoPowerPlus
porte trés rapidement 'eau & ébullition, sans la faire déborder. Le mode Professionnel
ajuste automatiquement la puissance lorsque vous faites glisser vos casseroles, tandis
que la fonction Maintien au chaud est idéale pour réchauffer les plats déja préparés,
comme le risotto de la veille ou des plats cuisinés par exemple. Enfin le Teppan Yaki,
fourni avec la table, permet de cuire les aliments dans leur jus. Il suffit de le poser sur
la table de cuisson FullFlex pour qu'il soit automatiquement détecté. Vous pouvez
également diviser le Teppan Yaki en deux zones de température, pour cuire en méme
temps la viande et les légumes.

Fusion - Hottes de plan de travail

les adeptes de la flexibilité et de la liberté de mouvement seront conquis par notre table
de cuisson Fusion. Ce modele est équipé d'une hotte intégrée qui capte les vapeurs de
cuisson & coté des faitouts et casseroles et les aspire directement vers le bas. Elle saura
vous convaincre gréce a ses lignes sobres et élégantes et sa fonction Optilink.

Tables de cuisson
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Variations esthétiques

Nos tables de cuisson sont disponibles en version
DualDesign. Celles disposant du revétement OptiGlass
sont d'une solidité & toute épreuve.

DualDesign : une intégration pratique et esthétique

Certains modéles de tables de cuisson sont disponibles en version DualDesign et
peuvent ainsi éfre encastrés & fleur ou & poser. La version pouvant étre montée & poser
est équipée d'un bord en verre mince mais robuste. Le modéle encastrable & fleur peut
quant & lui éfre intégré & n'importe quel plan de travail, sans créer de rupture. Le méme
appareil peut ainsi étre installé de deux facons différentes.

OptiGlass

Les tables de cuisson OptiGlass se distinguent par leur superbe design et leur durabilité
& toute épreuve. Grace a leur revétement extrémement résistant, ces appareils présentent
une meilleure résistance aux rayures que les modéles conventionnels et gardent leur
éclat plus longtemps. Avec leur design miroir, nos tables & induction créent un ensemble
harmonieux avec les autres appareils de votre cuisine. Le revétement OptiGlass est
disponible sur certains modéles de notre gamme de tables de cuisson.

DualDesign (version & poser|

DualDesign (version encastrable & fleur)
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Des commandes tactiles, a slider unique
ou multiple

Aprés avoir sélectionné votre table de cuisson,
choisissez votre concept de commandes,
votre design et votre type d'encastrement.

Ecran grophique cou\eur a commcmde 10cti|e

Commande par slider unique Commande par slider multiple
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Comparatif induction

0 [e) < <t
o o o o
=3 = > x
o o o o
S S S S
S S =] S
o o = N
> > > >
8 x & & &
B2 = o] 5 Lvs
oL o o 2 0
035 o o 3 o
O O O [ O

Largeur en cm 90 80

Page brochure 102 103 103 ‘ 104 104

DualDesign [encastrable & fleur ou montage en saillie) L] . . L] ]
OptiGlass . " "
Nombre de zones de cuisson 6 5 4 4 4
Nombre de zones PowerPlus 6 5

Association de zones L L
Tactile

Slider multiple /sélection directe . "

Slider unique ] n n
Ecran couleur TFT n

Ecran graphique tactile n

Ecran graphique n
V-ZUG Home WiFi

Optilink ] n

Minuteur u L n u n
Arrét automatique L] ] L] ] n
Bouton Pause L u u u ]
Boost automatique u L] n n
Fonction Mijoter ] ] ] n n
Touche de protection pour le neffoyage L] L] L] L] .
Fonction de restauration L] u u L] L
Large espacement des zones de cuisson L] L] L] .
Fonction Maintien au chaud L] L] L] ] .
Temps de réaction rapide ] ] ] ] .
Verrouillage enfant ] n n N .
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reddot award 2019

winner

Le plan de cuisson ultraflexible est disponible en noir ef peut étre
connecté au réseau WLAN gréce & I'appli V-ZUG-Home.

Equipement

Le plan de cuisson ultraflexible est disponible en noir ef peut étre
connecté au réseau WLAN grace & I'appli V-ZUG-Home.
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Equipement
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Commande et affichage
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Commande et affichage

- Puissance max. 11100W

- Surface de cuisson flexible

- Nombre max. d'articles pour la cuisine 6

- Détection de récipient & partir de 10cm

- Noir avec revétement anti-griffes

- Niveaux de puissance 18

- Pack sécurité

- Affichage graphique en couleurs & commande tactile
- Slider simple

- Interface WLAN pour la connexion WiFi & V-ZUG-Home
- Inclus : Teppan Yaki (voir accessoires page 106)

Informations sur I'appareil

- Puissance max. 7400 W

- Surface de cuisson flexible

- Nombre max. d'articles pour la cuisine 5

- Détection de récipient & parfir de 10cm

- Noir avec revétement anti-griffes

- Niveaux de puissance 18

- Pack sécurité

- Alffichage graphique en couleurs & commande tactile
- Slider simple

- Interface WLAN pour la connexion Wifi & V-ZUG-Home
- Inclus : Teppan Yaki (voir accessoires page 106)

Informations sur I'appareil

Dimensions (Lx P) 897501 mm/R1,5

Raccordement 400V 3N~ 11100W 16A
400V 2N~ 7400W 16A
3x230V~ 7400 W T6A

Finition Numéro d’article

Dimensions (Lx P) 691 x501 mm/R1,5

Raccordement 400V 2N~ 7400W T6A
3x230V~ 7400W 16A
230V~ 7400 W 32A

Finition Numéro d’article

Norme largeur 90cm

DualDesign 3113400003

Norme largeur 70cm

DualDesign 3113200003

Le montage d'une tdle de protection d’aération avec joint en dessous d'une plaque FullFlex est absolument obligatoire. Voir accessoires p 108
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Une table de cuisson d'exception avec commande directe intuitive ef

Optilink.

Equipement

Un plan de cuisson panoramique performant avec commande par slider
multiple, & la fois prafique ef esthétique.

Equipement
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Commande et affichage

- Puissance max. zone de cuisson 3700 W
- Zones de cuisson 5

- Avec une zone de cuisson de 28 cm
- Détection de récipient 10 -22cm

- OptiGlass

- Niveaux de puissance 9

- OptiGlass

- Pack sécurité

- Afficheur numérique

- MultiSlider/Choix direct

- OptilLink

- Bridge possible

Informations sur I'appareil

- Puissance max. par zone de cuisson:
3000 W & l'avant, 3700 W & I'arriere

- Zones de cuisson 4

- Détection de récipient 10 - 22cm

- BlackDesign

- Niveaux de puissance 9

- Pack sécurité

- Afficheur numérique

- MultiSlider/Choix direct

Informations sur I'appareil

Dimensions (Lx P) 897x501 mm/R1,5

Raccordement 400V 3N~ 11100W 16A
3x230V~ 7400W T6A
Finition Numéro d’article

Dimensions (Lx P) 880x380mm/R1,5

Raccordement 400V 2N~ 7400W T6A
3x230V~ 7400W 16A
230V~ 7400 W 32A

Finition Numéro d’article

Norme largeur 90 cm, OptiGlass
DualDesign 3111400008

Norme largeur 90cm
DualDesign 3114200001
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? PLUS X AWARD

—
AWARD Design
2019 reddot award 2019 Ease of Use

winner Functionality

Intégrée dans le plan de cuisson, cette hotte de conception géniale Cefte table de cuisson est équipée d'OptiGlass.

aspire les vapeurs de cuisson directement vers le bas. La fonction Optilink
régule aufomatiquement la puissance de la hotte d'aspiration.

Equipement Equipement
[ de]@llrd()@lF] B N EESE R E

(N
[15)

Equipement aération

Commande et affichage

AUTO I AUTO [l AUTO Il AUTO
- Puissance max. zone de cuisson 3700W

- Zones de cuisson 4
Détection de récipient 10 -22cm

<
%8l [Q)
&

- OptiGlass
Commande et affichage - Niveaux de puissance 9
- Puissance de cuisson 2x 3000W, 1 x 3500W, 1 x 3700 W - Pack securité

- Alfficheur numérique
- Slider simple
- Licison des zones possible

Zones de cuisson 4

Détection de récipient 10 - 22 cm
Niveaux de puissance 9

Pack sécurité

Ecran tactile graphique en couleur en @ Llangues sur I'affichage
- OptiGlass

- OptiLink

- Bac collecteur amovible 500 ml

avec filire & graisse intégré

Contacteur de fenétre

- Débit d'air évacuation d'air niveau intensif 583 m®/h

Informations sur I'appareil Informations sur I'appareil

Dimensions (LxP) 761x501 mm/R1,5 Dimensions (Lx P) 761x501 mm/R1,5

Raccordement 400 V 2N~ 7400W 16A Raccordement 400 V 2N~ 7400W T6A
3%x230V~ 7400W 16A 3x230V~ 7400W T6A
230V~ 7400 W 32A 230V~ 7400 W 32A

Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article

Norme largeur 80 cm, OptiGlass Norme largeur 80 cm, OptiGlass

DualDesign 3109460415 DualDesign 3114600002

Suppléments pour le mode recyclage d’air

Boitier de recyclage d'air pour socle avec pack de filires & charbon actif,
autonomie d'env. 3ans 2 1012161
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L'entrée performante dans le monde des tables de cuisson connectées.

Equipement

L'entrée de gamme dans nofre univers des tables de cuisson & induction.

Equipement
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Commande et affichage
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Commande et affichage

- Puissance max. zone de cuisson 3700 W
- Zones de cuisson 4

- Détection de récipient 10 -22cm

- OptiGlass

- Niveaux de puissance 9

- Pack sécurité

- Afficheur numérique

- MultiSlider/Choix direct

- Liaison des zones possible

- OptilLink

Informations sur I'appareil

- Max. puissance par zone de cuisson:
2x 3000 W, 1x3700W, 1 x2200 W

- Zones de cuisson 4

- Détection de récipient 10-22cm

- BlackDesign

- Niveaux de puissance 9

- Pack sécurité

- Alfficheur numérique

- TouchControl

Informations sur I'appareil

Dimensions (LxP) 571x501 mm/R1,5

Raccordement 400V 2N~ 7400W 16A
3x230V~ 7400W 16A
230V~ 7400 W 32A

Finition Numéro d’article

Dimensions (Lx P) 571x501 mm/R1,5

Raccordement 400V 2N~ 7400W T6A
3x230V~ 7400 W 16A
230V~ 7400 W 32A

Finition Numéro d’article

Norme largeur 60 cm, OptiGlass

DualDesign 3111500010

Norme largeur 60cm

DualDesign 3114100002
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Table de cuisson Teppan Yaki compact & induction, pour faire griller
viandes ef poissons avec peu de matiéres grasses.

Equipement

Un wok & induction pour une cuisson rapide qui respecte les aliments.

Equipement

]9,
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Commande et affichage
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Commande et affichage

- Puissance max. zone de cuisson 1400 W

- Zones de cuisson 2

- BlackDesign

- Niveaux de puissance 9

- Pack sécurité

- Afficheur numérique

- MultiSlider/Choix direct

- Inclus: 2 spatules et 1 cloche en acier inoxydable

Refrouvez la vidéo de présentation de notre
Teppan Yaki sur notre site vzug.com

Informations sur I'appareil

- Puissance max. zone de cuisson 3000 W

- Zones de cuisson 1

- BlackDesign

- Niveaux de puissance 9

- Pack sécurité

- Afficheur numérique

- Slider

- Inclus : 1 set de casseroles wok, avec couvercle et égoutoir

Informations sur I'appareil

Dimensions (Lx P) 384x501 mm/R1,5

Dimensions (Lx P) 384x501 mm/R1,5

Raccordement 220 - 240V~ 2800W 16A Raccordement 220 - 240V~ 3000W T6A
Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article

Norme largeur 40 cm Norme largeur 40 cm

DualDesign 3114000001 DualDesign 3114500001

Pour une installation de plusieurs dominos adjacents dans une découpe de plan, il faut prévoir un kit baguette intermédiaire :

— H63789 (2pces, 99 €) pour raccord de plaques a fleur de plan
— 1019199 (1pce, 115 €) pour raccord de plaques & poser Ewoir)
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Un domino & induction compact, avec deux zones de cuisson - idéal & Gage de puissance ef d'efficacité énergétique, |'induction est aussi

combiner. possible sur des surfaces réduites.
Equipement Equipement
G F L s | [ e & L | (= &
W@ (&8 [%] 9] ) E [ (2[@)(&] [ (2] (€] 0] [ ][5
AUTO AUTO
D 9
=) =)
Commande et affichage Commande et affichage
- Puissance max. zone de cuisson 3700 W - Puissance max. zone de cuisson 3700 W
- Zones de cuisson 2 - Zones de cuisson 2
- Détection de récipient 10 -22cm - Détection de récipient 10-22cm
- BlackDesign - BlackDesign
- Niveaux de puissance 9 - Niveaux de puissance 9
- Pack sécurité - Pack sécurité
- Afficheur numérique - Alfficheur numérique
- MultiSlider/Choix direct - MultiSlider/Choix direct
Informations sur I'appareil Informations sur I'appareil
Dimensions (Lx P) 384x501 mm/R1,5 Dimensions (Lx P) 281 %501 mm/R1,5
Raccordement 220 - 240V~ 3700W 16A Raccordement 220 - 240V~ 3700W T6A
Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article
Norme largeur 40 cm Norme largeur 30cm
DualDesign 3114400001 DualDesign 3114300001

Pour une installation de plusieurs dominos adjacents dans une découpe de plan, il faut prévoir un kit baguette intermédiaire :
— H63789 (2pces, 99 €) pour raccord de plaques a fleur de plan
— 1019199 (1pce, 115 €) pour raccord de plaques & poser Ewoir)

Tables de cuisson
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Accessoires
tables de cuisson induction

1 2 3 4

Gfl 2 Prix TTC
Description Réf. en €*
Kit bggueﬁe Frjtermédicire pour raccord de plusieurs tables de cuisson [montage encastré) dans une découpe H63780 99.—
(contient 1 piéce)
Kit baguette intermédiaire pour raccord de plusieurs tables de cuisson - montage & poser, noire [contient 1 piéce) 1019199 115.-
2 Protege-plaque/planche & découper pour Teppan Yaki, étroit 1021462 329.-
3 Plaque Teppan Yaki haut de gamme pour table de cuisson & induction FullFlex 1037885 650.-
4 Ensemble de casseroles pour wok (inclus avec Cooktop Wok 140) H62596 449.-
5 Cloche de cuisson Teppan Yaki H62626 99.-
Plaque de ventilation avec joint pour montage sous plaques & induction, largeur de niche 600 mm H61083 99.-
Plaque de ventilation avec joint pour montage sous plagues & induction, largeur de niche 825 mm H61084 99.-
Plaque de ventilation avec joint pour montage sous plagues & induction, largeur de niche 900 mm H61085 99.-
Profilé d'étanchgité simple, longueur 520 mm H63651 18.-
Profilé d'étanchéité simple, longueur 570 mm H63652 18.-
Profilé d'étanchéité simple, longueur 780 mm H63653 25.-
Profilé d'étanchéité simple, longueur 870 mm H63654 25.-

* Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent
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Schémas techniques

CookTop V6000 1906 FullFlex - largeur 90 cm

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

= Rayons d'angle de découpe de préférence < 5 mm  La table de cuisson doit pouvoir étre refirée par le dessous.

= Rayons d'angle de I'appareil 1,5mm

Pour référence :

3113400003

Detail Z

Sortie d'air

Entrée d'air

Assurez toujours une ventilation suffisante:
ouverture arriére > 15 mm,

@ sous |'appareil > 10 mm,

Y-Y Yoy
" Entrée d'air fente avant sur toute la largeur> 25 cm?
Téle de protection

ol T N o
\ /_Entrée d'air
% Téle de protection d'aération
/ d'aération \. Tiroir/Meuble
Tiroir/Meuble Paroi Latérale

Le montage d’une tole de protection d’aération avec joint en dessous d’une plaque FullFlex est absolument obligatoire.
Voir accessoires p 108

>1§F|

L'espace libre doit impérativement étre conservé |

2 les bords avant et arriére sont renforcés par le dessous. La largeur du bord est déterminée par le fabricant du plan de
travail en pierre. La largeur minimale du bord peut varier en fonction des caractéristiques de la pierre.

A Au gré du fabricant Rayo;a;lkcimgle
CookTop V6000 1906 FullFlex
Montage & poser avec « DualDesign » <40mm =82mm /2 mm 5/1,5mm
CookTop V6000 1906 FullFlex < 40mm > 150 mm 886,/490mm 76 mm 5/1.5mm

Montage encastré a fleur avec « DualDesign »

Profondeur du plan de travail
Dégagement nécessaire pour I'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

I @ >

Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur de la table de cuisson
Ri Rayons d'angle de I'appareil
Ra Rayons d'angle extérieurs de la découpe
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CookTop V6000 1705 FullFlex - largeur 70 cm

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

» Rayons d'angle de découpe de préférence < 5 mm n La table de cuisson doit pouvoir étre refirée par le dessous..
= Rayons d'angle de l'oppareil 1,5mm

Pour référence :

3113200003

Detail Z

Sortie d'air

Entrée d'air

Assurez toujours une ventilation suffisante:
ouverture arriére > 15 mm,

@ sous |'appareil > 10 mm,

m| o 5
T Entrée d'air " Entrée d'air fente avant sur foute la largeur> 25 cm
. __S ]\ Téle de protection
Téle de protection A d'aération

/ d'aération \. Tiroir/Meuble
Tiroir/Meuble Paroi Latérale

Le montage d’une t6le de protection d’aération avec joint en dessous d’une plaque FullFlex est absolument obligatoire.
Voir accessoires p 108

T N

>10*  H

>10*

L'espace libre doit impérativement éfre conservé |

2 les bords avant et arriére sont renforcés par le dessous. La largeur du bord est déterminée par le fabricant du plan de

travail en pierre. La largeur minimale du bord peut varier en fonction des caractéristiques de la pierre.

A Au gré du fabricant Rdyo;dc/llgngle
CookTop V6000 1705 FullFlex <40 8 ~ s
Montage & poser avec « DualDesign » =4avmm = 82mm mm 5mm
CookTop V6000 1705 FullFlex < 40mm 150 680,450 o e

Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

A Profondeur du plan de fravail

B Dégagement nécessaire pour I'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

H  Dimension mesurée du bord supérieur du plan de fravail au bord inférieur de la table de cuisson
Ri Rayons d'angle de |'appareil

Ra Rayons d’angle extérieurs de la découpe
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CookTop V6000 1905 - largeur 90 cm

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

m Rayons d'angle de découpe de préférence < 5 mm n La table de cuisson doit pouvoir étre refirée par le dessous.
= Rayons d'angle de 'appareil 1,5mm

Y

il
(T
iy

Detail Z

Pour référence :

T W 3111400008
i . i S
Entrée d'air L’/—’ 2

Assurez foujours une ventilation suffisante: ouverture

210*

Tiroir/meuble

. ) P latéral
arriere > 15 mm, sous I'appareil > 10 mm, fente anneau faiera

*

avant sur toute la largeur> 25 cm? L'espace libre doit impérativement éire conservé |

1 Découpes dans les parois latérales gauche/droite pour une largeur d’encastrement de 900 mm, nécessaires pour |'aération de I'appareil.

2 les bords avant et arriére sont renforcés par le dessous. La largeur du bord est déterminée par le fabricant du plan de travail en pierre.
La largeur minimale du bord peut varier en fonction des caractéristiques de la pierre.

Rayon d’angle
Ra/Ri

>20mm >75mm 53,3mm 5/1,5mm

A Au gré du fabricant

CookTop V6000 1905

Montage & poser avec « DualDesign »

CookTop V6000 1905
Montage encasiré & fleur avec « DualDesign »

>20mm >75mm 886,/490 mm 53,3mm 5/1,5mm

Profondeur du plan de travail (en combinaison avec un four installé directement en dessous, ne s'applique pas aux petits appareils)
Dégagement nécessaire pour |'aération et 'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

T @ >

Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur de la table de cuisson (ouie de ventilation)
Ri Rayons d'angle de l'appareil

Ra Rayons d'angle extérieurs de la découpe
Refrouvez des informations plus
détaillées sur |'aide a la planification sur
notre site vzug.com
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CookTop V4000 1904 - largeur 90 cm

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

m Rayons d'angle de découpe de préférence < 5 mm m Lo table de cuisson doit pouvoir étre retirée par le dessous..
m Rayons d'angle de I'appareil 1,5mm

Detail Z

z
>10*
<
|
<

o Pour référence :
0 T N
v m| ]
" T 3114200001
A
Tiroir/meuble by Tiroir/meuble

Panneau latéral

Assurez foujours une venfilation suffisante: ouverture

*

arriere > 15 mm, sous I'appareil > 10 mm L'espace libre doit impérativement étre conservé |

1 Découpes dans les parois latérales gauche,/droite pour une largeur d'encastrement de 900 mm, nécessaires pour |'aération de I'appareil.

2 les bords avant et arriére sont renforcés par le dessous. La largeur du bord est déterminée par le fabricant du plan de travail en pierre.
La largeur minimale du bord peut varier en fonction des caractéristiques de la pierre.

Rayon d’angle
Ra/Ri

> 20mm 261 mm 51 mm 5/1,5mm

A Au gré du fabricant

CookTop V4000 1904

Montage & poser avec « DualDesign »

CookTop V4000 1904

Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

> 20mm >75mm 869/396mm 51 mm 5/1,5mm

Profondeur du plan de travail (en combinaison avec un four installé directement en dessous, ne s'applique pas aux petits appareils)
Dégagement nécessaire pour |'aération ef |'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

? T @ >

Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur de la table de cuisson (ouie de ventilation)
Ri Rayons d'angle de 'appareil
Ra  Rayons d'angle extérieurs de la découpe
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Fusion - largeur 80 cm

Découvrez de plus amples informations sur la hotte Fusion dans la section hottes d'aspiration & la page 154.

Les dimensions de la decoupe dans le plan de travail pour un montage a poser (en saillie) ou affleurant sont similaire & celles
de la CookTop V2000 1804 ci-dessous.

CookTop V2000 1804 - largeur 80 cm

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

= Rayons d'angle de la découpe < 5 mm u Lo table de cuisson doit pouvoir étre refirée par le dessous..
= Rayons d'angle de I'appareil 1,5 mm

X-X
m I Z %—S
} ,,,,,,,,,,, _
5
Ao
600/550
Detail Z

Pour référence :

3109460415
N Tiroir/meuble
Entrée d'air Panneau latéral
Assurez toujours une venfilation suffisante: ouverture
arriere > 15 mm, sous I'appareil > 10 mm, fente
avant sur foute la largeur> 25 cm? *  l'espace libre doit impérativement étre conservé |
Type A Au gré du fabricant B C/D H Rayon d’angle Ra/Ri
Cooklop V20001804 > 20mm > 60mm 50mm 5/15mm

Montage & poser avec « DualDesign »

CookTop V2000 1804
Montage encastré & fleur avec >20mm >75mm 750/490 51,7 mm 5/1,5mm
« DualDesign »

Profondeur du plan de travail (en combinaison avec un four installé directement en dessous, ne s'applique pas aux petits appareils)
Dégagement nécessaire pour |'aération et |'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

T @ >

Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur de la table de cuisson (ouie de ventilation)
Ri Rayons d'angle de 'appareil

Ra Rayons d'angle extérieurs de la découpe
Refrouvez des informations plus
détaillées sur |'aide a la planification sur
notre site vzug.com
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CookTop V4000 1604, CookTop V2000 1604 - largeur 60 cm

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

= Rayons d'angle de découpe de préférence < 5mm = La table de cuisson doit pouvoir éfre refirée par le dessous..
= Rayons d'angle de 'appareil 1,5mm

X-X
| T iz H
} ,,,,,,,,,,,,
o
‘/G p_—
600/550
DetailZ  __
Ra o
[ee]

— ~ Tiroir/meuble
Entrée d'air Panneau latéral

*

Assurez toujours une venfilation suffisante: ouverture L'espace libre doit impérativement étre conservé |

arriere > 15 mm, sous I'appareil > 10 mm, fente

avant sur foute la largeur> 25 cm? Pour référence :
3111500010
3114100002

A Au gré du fabricant Rayon d’angle Ra/Ri
> 20mm 60mm 50mm 5/1,5mm

CookTop V4000 1604 / V2000 1604
Montage & poser avec « DualDesign »

CookTop V4000 1604 / V2000 1604
Montage encasiré & fleur avec « DualDesign »

> 20mm >75mm 560/490 51,7 mm 5/1,5mm

A Profondeur du plan de travail (en combinaison avec un four installé directement en dessous, ne s'applique pas aux petits appareils)
B Dégagement nécessaire pour |'aération et I'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

H  Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur de la table de cuisson (ouie de ventilation)

Ri Rayons d'angle de |'appareil

Ra Rayons d'angle extérieurs de la découpe
Retrouvez des informations plus
détaillées sur |'aide a la planification sur
notre site vzug.com

Tables de cuisson 115



CookTop Teppan Yaki 140 - largeur 40 cm

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

» Rayons d'angle de découpe de préférence < 5 mm n Lo table de cuisson doit pouvoir étre retirée par le dessous.
m Rayons d'angle de I'appareil 1,5mm

X-X
m| T “
} -
n -
A
600/550/275
Detail Z

Y-Y

T N
m| " ]
I I
Sortie d'air
'€ dar 5 L“h_ Pour référence :
~ Tiroir/meuble
Panneau latéral 3114000001

Entrée d'air

*

Assurez foujours une venfilation suffisante: ouverture L'espace libre doit impérativement éfre conservé |

* %

arriere > 15 mm, sous I'appareil > 10 mm, fente Des deux cotés, pour des raisons fechniques

avant sur toute la largeur> 25 cm?

Rayon d’angle
Ra/Ri

> 20mm >77 6mm 64 mm 5/1,5mm

A Au gré du fabricant

CookTop Teppan Yaki 140
Montage & poser avec « DualDesign »

CookTop Teppan Yaki 140
Montage encasiré & fleur avec « DualDesign »

>20mm >73,6mm  373/490mm 64 mm 5/1,5mm

Profondeur du plan de travail (en combinaison avec un four installé directement en dessous, ne s'applique pas aux petits appareils)
Dégagement nécessaire pour |'aération et |'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

T @ >

Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur de la table de cuisson (ouie de ventilation)
Ri Rayons d'angle de 'appareil
Ra  Rayons d'angle extérieurs de la découpe
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CookTop Wok 140 - largeur 40 cm

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

= Rayons d'angle de découpe de préférence < 5 mm n La table de cuisson doit pouvoir étre retirée par le dessous.
» Rayons d'angle de I'appareil 1,5mm

Detail Z

x N\
[1:] R ]
I I
5 L"Ai Pour référence :
~ Tiroir/meuble
Entrée d'air Panneau latéral 3114500001
Assurez foujours une venfilation suffisante: ouverture * l'espace libre doit impérativement étre conservé |
arriere > 15 mm, sous I'appareil > 10 mm, fente
avant sur toute la largeur> 25 cm?
A Au gré Rayon d’angle

Type du fabricant - e - Ra/Ri
CookTop Wok 140 4 > 20mm >138,5mm 128,5mm 5/1 5mm
Montage & poser avec « DualDesign »
CookTop Wo 140 2 20mm 2005mm  373/490mm 128 5mm 5/1,5mm

Montage encasiré & fleur avec « DualDesign »

Profondeur du plan de travail (en combinaison avec un four installé directement en dessous, ne s'applique pas aux petits appareils)
Dégagement nécessaire pour |'aération et |'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

T @ >

Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur de la table de cuisson (ouie de ventilation)
Ri Rayons d'angle de l'appareil

Ra  Rayons d'angle extérieurs de la découpe

W e faux plancher doit pouvoir étre retiré par le dessous

Refrouvez des informations plus
détaillées sur |'aide a la planification sur
notre site vzug.com
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CookTop V4000 1402 - largeur 40cm

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

m Rayons d'angle de découpe de préférence < 5 mm n La fable de cuisson doit pouvoir étre retirée par le dessous.
m Rayons d'angle de I'appareil 1,5mm

X=X
m| T )£
E———
=
A
600/550/275
Detail Z

Y-Y
- N
[11] J ]
T
Sortie d'air R
e /‘ T
N Tiroir/meuble Pour référence :

Panneau latéral

3114400001

Entrée d'air

Assurez foujours une ventilation suffisante: ouverture *

LU'espace libre doit impérativement éfre conservé |
arriere > 15 mm, sous I'appareil > 10 mm, fente

avant sur toute la largeur> 25 cm?

A Au gré Rayon d’angle

du fabricant Ra/Ri
> 20mm >61,7mm 51,7 mm 5/1,5mm

CookTop V4000 1402
Montage & poser avec « DualDesign »

CookTop V4000 1402

Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

> 20mm >75mm 373/490 mm 51,7 mm 5/1,5mm

A Profondeur du plan de travail (en combinaison avec un four installé directement en dessous, ne s'applique pas aux petits appareils)
B Dégagement nécessaire pour |'aérafion et I'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

H  Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur de la table de cuisson (ouie de ventilation)

Ri Rayons d'angle de 'appareil

Ra  Rayons d'angle extérieurs de la découpe
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CookTop V4000 1302 - largeur 30cm

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

» Rayons d'angle de découpe de préférence < 5 mm m La table de cuisson doit pouvoir étre refirée par le dessous.
= Rayons d’angle de l'appareil 1,5mm

wl T
=)
Al
 600/550/275
Detail Z
Y-Y
T T
Sortie d'air o | — W
i I
: —
= / Tiroir/meuble
A iroir/meu " )
‘e dai Panneau latéral Pour référence :
Entrée d'air
Assurez toujours une ventilation suffisante: ouverture * L'espoce libre doit impérativement étre conservé | 3114300001

arriere > 15 mm, sous I'appareil > 10 mm, fente
avant sur foute la largeur> 25 cm?

Rayon d’angle
Ra/Ri

A Au gré du fabricant

CookTop V4000 1302

Montage & poser avec « DualDesign » 2 20mm 61,7 mm 1.7 mm 5/1,5mm
CookTop V4000 1302 . >20mm >75mm  270/490mm 51,7 mm 5/1,5mm
Montage encastré & fleur avec « DualDesign »
A Profondeur du plan de travail (en combinaison avec un four installé directement en dessous, ne s'applique pas aux petits appareils)
B Dégagement nécessaire pour |'aération et I'échange en SAV sur toute la surface de la découpe
H  Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur de la table de cuisson (ouie de ventilation)

Ri Rayons d'angle de l'appareil
Ra Rayons d'angle extérieurs de la découpe

Refrouvez des informations plus
détaillées sur |'aide a la planification sur
notre site vzug.com
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Cuisson au gaz :
une méthode qui a fait ses preuves

Les tables de cuisson & gaz concues par V-ZUG disposent

de nombreuses fonctions pratiques et modernes qui simplifieront
voire quotidien ef fransformeront la préparation de vos plafs

en un véritable moment de plaisir.

Fonction Fondre

Maintien au chaud

)
L
G,

ey~ Fonction Mijoter

120

Refrouvez les avantages des fables de
cuisson au Gaz sur vzug.com
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Comparatif Gaz

) ) n n
O O O O
o < ~ -
o 0 < <
S
O O O O

Page de la brochure 123 123 124 124

Montage encastré & fleur ou & poser (DualDesign)

Applications

Nombre de zones de cuisson 5 4 2 1
Fonction bridge ] .

Slider multiple/sélection directe = ] . .
Minuteur ] . . .
Arrét automatique . . . .
Bouton Pause . . . .
Boost automatique . . . .
Fonction Fondre . . . .
Fonction Mijoter . . . .
Maintien au chaud . . . .
Fonction de protection pour le nettoyage . . " .
Fonction de resfauration L] L] L] ]
Verrouillage enfant ] . . .
Supports résistant au lave-vaisselle ] . . .
Arrét de sécurité . . . .
Indicateur de chaleur résiduelle ] L] . .
Surveillance automatique des flammes ] ] . .
Réallumage automatique ] ] . .
Allumage & une main . . . .
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Equipement

Equipement

@] (&]g (2] (%] 7] 2] [e8)

Commande et affichage

S
(Joff

F (23]

@.](&] %

Commande et affichage

- Puissance max. zone de cuisson:
6000 W /3000 W,/2x 1750 W,/1000 W
- Zones de cuisson 5
- BlackDesign
- Niveaux de puissance 9
- Pack sécurité
- Afficheur numérique
- MultiSlider/Choix direct
- Configuré pour gaz naturel 20 mbar
(jeu d'injecteurs propane/butane inclus)
- Bridge possible

Informations sur I'appareil

- Puissance max. zone de cuisson:
3000 W/2x 1750 W/1000 W

- Zones de cuisson 4

- BlackDesign

- Niveaux de puissance 9

- Pack sécurité

- Afficheur numérique

- MultiSlider/Choix direct

- Configuré pour gaz naturel 20 mbar
(jeu d'injecteurs propane/butane inclus)

- Bridge possible

Informations sur I'appareil

897x 501 mm/R1,5
220 - 240V~ 20W

Dimensions (Lx P)
Raccordement

Finition Numéro d’article

3A

571x501 mm/R1,5
220 - 240V~ 20W 3A

Dimensions (Lx P)
Raccordement

Finition Numéro d’article

Norme largeur 90cm

DualDesign 3107260515

Norme largeur 60cm

DualDesign 3107160415

Pour une installation de plusieurs dominos adjacents dans une découpe de plan, il faut prévoir un kit baguette intermédiaire :

— H63789 (2pces, 99 €) pour raccord de plaques & fleur de plan
— 1019199 (1pce, 115 €) pour raccord de plaques & poser (noir)

Associé a un aérateur de table de cuisson DSMS, e déflecteur de gaz doit impérativement étre commandé et installé¢ 1031218 (99 €),
voir page 105. le wok & gaz ne doit pas étre combiné avec |'aérateur de table de cuisson DSMS.
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Equipement

Equipement

@](&]rg[2](%] ) [e8)

Commande et affichage

BIE[EE

S
(Joff

¢

Commande et affichage

- Puissance max. par zone de cuisson 3000 W/ 1750W
- Zones de cuisson 2
- BlackDesign
- Niveaux de puissance 9
- Pack sécurite
- Afficheur numérique
- MultiSlider/Choix direct
- Configuré pour gaz naturel 20 mbar
(jeu d'injecteurs propane/butane inclus)

Informations sur I'appareil

- Puissance max. zone de cuisson 6000 W
- Zones de cuisson 1
- BlackDesign
- Niveaux de puissance 9
- Pack sécurité
- Alfficheur numérique
- MultiSlider/Choix direct
- Configuré pour gaz naturel 20 mbar
(jeu d'injecteurs propane/butane inclus)

Informations sur I'appareil

384 %501 mm/R1,5
220 -240V~ 20W 3A

Dimensions (Lx P)
Raccordement

Finition Numéro d’article

384x 501 mm/R1,5
220 - 240V~ 20W

Dimensions (Lx P)
Raccordement

Finition Numéro d’article

3A

Norme largeur 40 cm

DualDesign 3106460215

Norme largeur 40 cm

DualDesign 3106360115

Pour une installation de plusieurs dominos adjacents dans une découpe de plan, il faut prévoir un kit baguette intermédiaire :
— H63789 (2pces, 99 €) pour raccord de plaques & fleur de plan
— 1019199 (1pce, 115 €] pour raccord de plaques & poser (noir)

Associé a un aérateur de table de cuisson DSMS, e déflecteur de gaz doit impérativement étre commandé et installé¢ 1031218 (99 €),
voir page 105. le wok & gaz ne doit pas étre combiné avec |'aérateur de table de cuisson DSMS.
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Accessoires

tables de cuisson gaz

Description Réf. ::)é ;I:I'C
1 Kit baguette intermédiaire pour raccord de tables de cuisson encastrées & fleur, contient 1 piéce (noir) H63789 99.-
Kit baguette intermédiaire pour raccord de tables de cuisson & poser, contient 1 piéce (noir) 1019199 115.-
2 Déflecteur de gaz pour hotte de plan de cuisson DSMS 1031218 99.-
3 Support supplémentaire pour poéles étroites, adaptateur moka 1015122 47 .-
4 Jeuxd'injecteurs gaz naturel L/12EK(G25,/G25.3), 25 mbar 1015472 24.-

* Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent

Caractéristiques des jeux d’injecteurs

Groupe
de pays

Valeur

par défaut

Jeu
d’injecteurs
(fourni)

Jeux d’injecteurs supplémentaires disponibles pour les
caractéristiques de gaz et de pression propres a certains pays

Gaz liquéfié
G30,
50 mbar

Gaz naturel L/K
(G25/G25.3),
25 mbar

Gaz naturel
G20, 13 mbar

Gaz naturel G20,
25 mbar

GAS411GSAZ

GAS421GSAZ

GAS641GSAZ

GASO51GSAZ

UE

Gaz naturel
H, E (G20),
20 mbar

Gaz liquéfié
butane/propane
(G30/31),
28-30/37 mbar

Jeu d'injecteurs
1015471

Jeu d'injecteurs
1015472

Jeu d'injecteurs
1015474

Jeu d'injecteurs
1015473

Tables de cuisson
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Schémas techniques

GAS 951GS

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »
Plan correspondant aux

références ci-dessous

iiw; 3107260515
;
B

Detail Z g,

m| T \1 m| T ! \1
e — < VR <
[ T 290 T 290
Tiroir/ ! Tiroir/ L
meuble Panneau latéral meuble Panneau latéral

L'espace libre doit impérativement &tre conservé |

1 les bords avant ef arriére peuvent étre renforcés par le dessous. La largeur du bord est déferminée
par le fabricant du plan de fravail en pierre. La largeur minimale du bord peut varier en fonction des caractéristiques de la pierre.

2 Découpes dans les parois latérales gauche/droite pour largeur de niche de 900 mm, nécessaires pour les fravaux d'entretien lorsque
la base de I'appareil doit éire déposée par le dessous.

A Au gré du
GAS 951GSAZ
Montage & poser avec « DualDesign » =30mm =95 mm @4 mm 0-5/1,5 mm
CAS 951CSAZ/CSAZ <30 mm >175mm 886,/490 mm Q8 mm 5/1,5 mm

Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

Profondeur du plan de travail
Dégagement nécessaire pour I'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

T @ >

Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur du raccord gaz
Ri Rayons d'angle de 'appareil

Ra  Rayons d'angle extérieurs de la découpe

S Distance minimale entre le bord supérieur du plan de travail et un firoir

T Distance minimale entre la découpe & l'arriére et un firoir
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Montage & poser avec « DualDesign »

Plan correspondant aux
références ci-dessous

3107160415
I ’ -
(2]
1 T
I o0
— <
\ T 290
Tiroir/
meuble Panneau latéral
i

L B

*  L'espace libre doit impérativement étre conservé |

A Au gré du Rayon d’angle
fabricant Ra/Ri
GAS641GSAZ
Montage & poser avec « DualDesign » = 30 mm =95 mm 94 mm 5/1,5 mm
CASOA1GOAL <30 mm 2175mm  560/490 mm Q8 mm 5/1,5 mm

Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

Profondeur du plan de travail
Dégagement nécessaire pour I'échange en SAV sur toute la surface de la découpe

T @ >

Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur du raccord gaz
Ri Rayons d'angle de 'appareil

Ra  Rayons d'angle extérieurs de la découpe

S Distance minimale entre le bord supérieur du plan de travail et un firoir
T Distance minimale entre la découpe & l'arriére et un firoir

Retrouvez des informations
plus détaillées sur |'aide & la
plonificoﬁon sur notre site
WWW.vzug.com
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GAS 421GS

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »
Plan correspondant aux
références ci-dessous

3106460215

Detail Z Ra b

b ®
Al Al
5 Y-Y 0 Y-Y
A A =
- g i 3
Y S < E—— <
T 290 T 90
Tiroir/ — — Tiroir/ = [
meuble Panneau latéral meuble Panneau latéral

L'espace libre doit impérativement éfre conservé |

A Au gré du Rayon d’angle
Type fabricant = Ra/Ri
GAS 421GS
Montage & poser avec « DualDesign » =30 mm 295 mm @4 mm 05/1,5mm
GAS 421GS
Montage encastré & fleur avec « DualDesign » =30 mm 2175 mm 373/490 mm 98 mm 5/1,5 mm

Profondeur du plan de travail

Dégagement nécessaire pour I'échange en SAV sur toute la surface de la découpe
Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur du raccord gaz
Ri Rayons d'angle de 'appareil

Ra  Rayons d'angle extérieurs de la découpe

S Distance minimale entre le bord supérieur du plan de travail et un firoir

T Distance minimale entre la découpe & l'arriére et un firoir

T @ >

128



GAS 411GS

Montage & poser avec « DualDesign » Montage encastré & fleur avec « DualDesign »
Plan correspondant aux
références ci-dessous

31063600115

DetailZ R,

b @
Al Al
5 Y-Y 0 Y-Y
A ' =
ol g . 3
Al ] e < Al I <
I 7
L T >90 L T>90
Tiroir/ — — Tiroir/ - [
meuble Panneau latéral meuble Panneavu latéral

L'espace libre doit impérativement éfre conservé |

A Au gré du Rayon d’angle
fabricant Ra/Ri
GAS 411GS
Montage & poser avec « DualDesign » < 30 mm 295 mm 94 mm 0-5/1,5 mm
GAS 411GS

<30 mm >2175mm  373/490 mm 98 mm 5/1,5 mm

Montage encastré & fleur avec « DualDesign »

Profondeur du plan de travail

Dégagement nécessaire pour I'échange en SAV sur toute la surface de la découpe
Dimension mesurée du bord supérieur du plan de travail au bord inférieur du raccord gaz
Ri Rayons d'angle de 'appareil

Ra  Rayons d'angle extérieurs de la découpe

S Distance minimale entre le bord supérieur du plan de travail et un firoir
T Distance minimale entre la découpe & l'arriére et un firoir

T @ >

Retrouvez des informations
plus détaillées sur |'aide & la
plonificoﬁon sur notre site
WWW.vzug.com
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Hottes d'aspiration

Fonctionnels et qualitatifs,
nos appareils viennent flatter

/ % fous vos sens.
=




QU'il s'agisse d'une hotte design attirant tous les regards
ou d'une hotte intégrée trés discrete, les modeles

qui composent notre gamme se distinguent par leurs
performances et leur fonctionnalité.

Le succes croissant des cuisines ouvertes s'accompagne de solutions innovantes,
efficaces et esthétiques en matigre de hottes d'aspiration. Notre large sélection de hottes
répond aux moindres exigences : les hottes de plan de fravail et de table de cuisson
peuvent éfre intégrées & votre mobilier, pour devenir pratiquement invisibles et vous offrir
une liberté de mouvement sans limites. Il en va de méme pour les hottes d'aspiration qui
peuvent éfre encastrées et ne faire qu'un avec la table de cuisson. Les hottes murales ou
les hottes flots peuvent quant & elles se faire discrétes ou au contraire s'imposer dans le
décor de votre cuisine.

Enfin, les modéles disposant de I'innovation Optilink ajustent automatiquement la
puissance d'aspiration en fonction des besoins.

Les hottes de table de cuisson peuvent éfre intégrées au plan de travail, & coté de la table de cuisson
ou entre deux fables de cuisson.
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Notre table de cuisson Fusion integre déjai une hotte d'aspiration.

Hottes d'aspiration 133



Parti pris esthétique ou discrétion ?

Que vous soyez & la recherche d'appareils compacts, esthétiques
ou synonymes de liberté de mouvement, nos hottes d'aspiration
sauront répondre & toutes vos envies.

134

Compacité et discrétion assurées

Nos hottes d’aspiration encastrables et intégrées tfrouveront parfaitement leur place
dans les éléments hauts de votre cuisine ou dans des caissons spécialement congus pour
I'occasion. Elles s'effacent alors pour créer un ensemble harmonieux avec le reste de
votre mobilier. Certains modeles disposent méme d'un espace permettant de ranger des
épices ou des livres de recettes.

Hottes ilots

Avec leur design élégant, les hottes llots en mettent plein la vue. La finition en verre miroir
noir assure une parfaite harmonie avec les autres appareils encastrables.

Hottes intégrées au plan de travail

les hottes de table de cuisson feront le bonheur des adeptes du minimalisme qui
souhaitent avoir une vue dégagée sur ce qui mijote. Elles peuvent venir s'intégrer entre
deux tables de cuisson, voire entre une table de cuisson et un Teppan Yaki ou un wok
& induction. Vous avez ainsi la possibilité de combiner ces éléments pour créer un
espace & votre mesure. Vous pouvez autrement opter pour une table Fusion, avec sa
hotte d'aspiration intégrée. Avec ses lignes minimalistes, cette table de cuisson trouvera
idéalement sa place dans votre cuisine. La fonction Optilink met en marche et éteint
la hotte, tout en ajustant automatiquement la puissance d’aspiration & la cuisson en
cours. Ces hottes étant toutes deux placées & proximité des poéles et des casseroles,
elles aspirent la vapeur vers le bas. La hotte de plan de travail fonctionne de maniére
légerement différente : installée derriere la table de cuisson, elle s'¢léve au niveau des
poéles et des casseroles pendant la cuisson. Elle est particulierement adaptée aux
tables de cuisson panoramiques.

Hottes murales

Les hottes murales sont idéales si votre table de cuisson se trouve contre un mur.
Elles auront I'avantage de ne pas bloquer votre champ de vision.



Hotte d’aspiration encastrable Hotte de plan de travail

\

Hotte flot Hotte de table de cuisson

Hotte murale Table de cuisson avec hotte intégrée
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AWARD Design
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winner \_ Functionality

Hotte d’aspiration intégrée
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Un allié invisible mais tres performant

La hotte AiroClearEncastrable V4000 est aussi puissante qu'une hotte
coulissante et aussi pratique qu'un modele intégré. Avec l'innovation
Optilink, la puissance d'aspiration est ajustée automatiquement en
fonction des préparations en cours sur la table de cuisson.

Cette hotte d'aspiration s'efface complétement derrigre un meuble haut ou un caisson
installé au-dessus de la table de cuisson et s'integre parfaitement & |'esthétique de votre
cuisine. Gréce a ses nombreuses possibilités d'intégration, cette solution comblera tous
ceux qui préferent dissimuler leur hotte d'aspiration. De I'espace est prévu de chaque
coté pour y ranger des épices ou des livres de cuisine. Silencieuse et écoénergétique,
la hotte d'aspiration intégrée AiroClearCabinet V4000 purifie |'air efficacement.

Avec son éclairage LED économe en énergie, la table de cuisson est parfaitement
éclairée pendant que vous cuisinez.

Cette solution intégrée aux éléments de cuisine est disponible en deux versions :
aspiration ou recyclage de I'air. Ses deux largeurs (56 et 86 cm)| lui permettent méme
de se glisser dans les éléments de cuisine les plus étroits. Les hottes d'aspiration intégrées
peuvent étre installées rapidement et utilisées dans la foulée. La conduite d'évacuation
peut étre positionnée en haut de I'appareil ou sur son cété droit pour vous offrir

davantage de possibilités en matigre de configuration.
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OptiLink : régulation automatique de laspiration

Nos hottes d’aspiration et nos hottes d'aspiration intégrées de niveau de confort V6OOO
savent se faire oublier et sont capables de fonctionner en toute autonomie. Elles sont
équipées de la fonction Optilink et communiquent avec la table de cuisson par Bluetooth.
Pour bénéficier de tous les avantages de la cuisine connectée, il vous suffit d'opter pour
une table de cuisson disposant également de la fonction Optilink. La hotte se met
automatiquement en marche en début de cuisson, puis ajuste la puissance d'aspiration
de maniére constante et efficace, afin de garantir une qualité de I'air optimale. Lle mode
Marche & vide automatique élimine les odeurs résiduelles et I'humidité présentes dans

la cuisine pendant 5 & 20 minutes une fois la cuisson terminée.

La fonction Optilink optimise le réglage de la hotte selon chaque situation. Vous pouvez
ainsi vous consacrer enfiérement & la préparation de vos plats. Il est toutefois possible
d'infervenir & tout moment sur la hotte de maniere manuelle.

¥
|
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Puissance, silence et propreté

SilentPlus, ComfortFix ou FlexLED : nos hottes d'aspiration
disposent de nombreuses fonctions innovantes et éprouvées.

Fonctionnement extrémement silencieux
grace a SilentPlus

R

Manipulation aisée des filtres a graisse
avec ComfortFix

Eclairage FlexLED

FLEX
LED

Filtre a charbon actif Longlife
efficace
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Nettoyage aisé et simplifié

les hottes d'aspiration doivent étre régulierement neftoyées
pour conserver un niveau d'efficacité optimale. Les différents
éléments qui composent nos appareils peuvent éfre refirés
frés facilement en vue de leur nettoyage.

Le cadre est congu en acier inoxydable et présente des finitions de premiere
qualité. l'éclairage LED encastré a fleur, ainsi que I'absence de rebords et
d'angles sur lesquels la saleté peut s'accumuler facilitent le neftoyage de

la hotte d'aspiration. Lintérieur de la hotte ne présente aucune aréte ou vis

ef peut étre nettoyé rapidement & I'aide d'un chiffon humide. Sur cerfains
modeéles, les filtres & graisse sont fixés de maniere magnétique (ComfortFix)

ef peuvent éfre refirés pour éire netfoyés, puis replacés en toute sécurité. La
plupart des hottes sont équipées d'un témoin de saturation qui s'active lorsque
le filire & graisse doit étre nettoyé. Les filires & graisse peuvent ensuite étre
passés au lavevaisselle.

Les filtres & charbon actif peuvent facilement étre refirés. Sur certains modéles,
il est possible de les régénérer. C'est le cas du filire Longlife Plus qui peut étre
régénéré thermiquement au four tous les trois & six mois. Le filtre & charbon
actif Longlife peut passer au lavevaisselle puis éfre séché au four. Il se
compose d'un mélange de charbon actif et a une durée de vie de six mois &
cing ans.

Les débordements et autres renversements ne sont désormais plus un
probléeme. La hotte de table de cuisson et la table Fusion équipée d'une
hotte intégrée sont toutes deux équipées d'un bac collecteur d'une capacité
maximale de 0,5 |. Celuici se refire simplement de son logement en
compagnie du filire & graisse pour passer au lave-vaisselle.

Hottes d’aspiration
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Comparatif
hottes de plan de travail,
hottes 1lots et hottes murales

B
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2 z 23 28
a a 2 <> <>
Page de la brochure 141 141 142 143 143

Versions

Verre L]

Verre miroir noir L] L]
Facade en verre L]

OptiGlass L]

Largeur 120cm L] L]
Largeur 920cm L] L]
Largeur 80cm u

Hotte d’aspiration L] L] ] n u
Recyclage de I'air avec filire & charbon actif standard® = L] L]

Recyclage de I'air par filire & charbon actif Longlife* L]

Recyclage de I'air par filtre & charbon actif Longlife Plus* " "
FlexLED réglable 2700-4000 kelvins L "
Eclairage LED u L .
Température de la couleur (kelvin) 4000 2700-4000 2700-4000
Eclairage avec variateur d'infensité .

SilentPlus . =
Nombre de filtres & graisse 2 ] 2 3/4 3/4
ComfortFix . "
Marche & vide aufomatique L] L] = L] L]
Niveau intensif . ] . " .
CleanAir L] L]

Témoin de saturation du filtre & graisse L] L] L] L] L]
Raccordement pour clapet d'amenée/d’évacuation d'air . "
Moteur BLDC efficace ] " " .
Ecran graphique taciile L]

Commande factile u L] L .
Commande & distance ™ " L
Optilink » " .
Nombre de niveaux de puissance 4 4 10 4 4
Affichage de la puissance de ventilation . L] L] " "
m =disponible *supplément de prix
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Une classe indéniable: parfaitement adaptée aux tables de cuisson
panoramiques, cette hotte de plan de travail escamotable confére ¢ la
cuisine une note d'exclusivité.

Equipement

Presque invisible dans le plan de travail, |'aérateur de table de cuisson
séduit par sa grande capacité d'aspiration.

Equipement

Equipement

Equipement

- Débit d'air évacuation d'air niveau max. 420m?/h

- Débit d'air évacuation d'air niveau intensif 670m?*/h

- Capacité d'aspiration selon EN 61591

- Niveaux de puissance 3+i

- Puissance acousfique évacuation d'air niveau max. 57 dB(A)
- Puissance acousfique évacuation d'air niveau intensif 69 dB(A)
- Diametre conduites d'évacuation d'air (moyen) 150 mm

- Claopet de retenue fourni

- Eclairage LED

- Nombre de sources d'éclairage 1

- Eclairage avec variateur d'intensité 2 niveaux

- Niveau infensif avec refour automatique

- Fonction Clean-Air

- TouchControl

Informations sur I'appareil

- Débit d'air évacuation d'air niveau max. 500m?*/h

- Débit d'air évacuation d'air niveau intensif 590 m* /h

- Capacité d'aspiration selon EN 61591

- Niveaux de puissance 3+i

- Puissance acousfique évacuation d'air niveau max. 67 dB(A)

- Puissance acousfique évacuation d'air niveau intensif 7O dB(A)

- Diametre conduites d'évacuation d'air (moyen) 150 mm

- Niveau intensif avec refour automatique

- Bac collecteur amovible avec filire & graisse intégré, compatible
lavevaisselle

- Capacité du bac collecteur 500 ml

- TouchControl

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 646x880%352mm Dimensions (Lx P) 110x501 mm/R1,5

Hauteur de sortie 400 mm

Raccordement 220 -240V~ 276 W 10A Raccordement 220 - 240V~ 145W 10A
Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article  Prix*
Norme largeur 90 cm

Verre 6400460005 Verre 6400560005 2230.-

Suppléments pour le mode recyclage d’'air

Suppléments pour le mode recyclage d’air

Boitier de recyclage d'air pour socle avec pack de filires & charbon actif,

1012161
1012163

autonomie d'env. 3 Ans V2
Filires & charbon actif Longlife

Supplément pour variante avec moteur & distance

1012164

kit de montage

Boitier de recyclage d'air pour socle avec pack de filires & charbon actif,

1012161

autonomie d'env. 3 Ans 2

Kit baguette intermédiaire pour raccord de plaques et DSMS
& fleur de plan (2 pieces) : H63789 99.-
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PLUS X AWARD

E’g
DESIGN L Hig
AWARD
2019 reddot award 2019 Easo of Use
winner Functionality

Intégrée dans la table de cuisson, cette hotte de conception géniale
aspire les vapeurs directement vers le bas. La fonction Optilink régule
automatiquement la puissance de la hotte d'aspiration.

Equipement de la hotte

oo)n - EDmE
2 P =

Equipement la table de cuisson

% 75 (%] [

=] (%]

Equipement

| |
/W
2

- Débit d'air évacuation d'air niveau intensif 583 m?/h

- Capacité dsaspiration selon EN 61591

- Bac collecteur amovible de 500 ml avec filire & graisse intégré, com-
patible lave-vaisselle

- OpliGlass

- Ecran tactile graphique en couleur en @ langues

- Détection de récipient (10 — 22 cm)

- Puissance du plan de cuisson avec PowerPlus
2 x 3000 W, 1 x3500W, 1 x 3700 W

- Raccordement pour contacteur de fenétre

Informations sur I'appareil

Dimensions (Lx P) 761x501 mm/R1,5

Raccordement 400V 2N~ 7400W 16A
3x230V~ 7400W 16A
230V~ 7400 W 32A

Eficacité
énergétique

Finition Numéro d’article

Norme largeur 80 cm, OptiGlass
DualDesign 3109460415

Suppléments pour le mode recyclage d’air

Boitier de recyclage d'air pour socle avec pack de filires & charbon actif,
autonomie d'env. 3 Ans /2 1012161
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AiroClearllot V6000

AiroClearMural V6000

Appareil haut de gamme, silencieux, fonctionnel et économe, au design
ultra-moderne et aux finitions sophistiquées. La fonction Optilink régule
automatiquement la puissance de la hotte d'aspiration.

Equipement

Appareil haut de gamme, silencieux, fonctionnel et économe, au design
ultra-moderne et aux finitions sophistiquées. La fonction Optilink régule
automatiquement la puissance de la hotte d'aspiration.

Equipement

e
05

Equipement

DO (e

PRl

AUTO

Equipement

- Débit d'air évacuation d'air niveau max. 452 m®/h

- Deébit d'air évacuation d'air niveau intensif 675m?/h

- Capacité d'aspiration selon EN 61591

- Niveaux de puissance 3 +i

- Puissance acoustique évacuation d'air niveau max. 52 dB(A|
- Puissance acousfique évacuation d'air niveau intensif 63 dB(A)
- Diametre conduites d'évacuation d'air (moyen) 150 mm

- Claopet de retenue fourni

- Eclairage LED

- Nombre de sources d'éclairage 4

- Commande & distance accessoire en option

- Niveau infensif avec refour automatique

- TouchControl

- Couleur de la lumiere réglable 2700 - 4000 Kelvin

- Raccordement pour un clapet d'amenée/d'évacuation d'air
- ComfortFix, maniement et fixation simples des filires & graisse

Informations sur I'appareil

- Débit d'air évacuation d'air niveau max. 452m?®/h

- Débit d'air évacuation d'air niveau intensif 675m?/h

- Capacité d'aspiration selon EN 61591

- Niveaux de puissance 3+i

- Puissance acousfique évacuation d'air niveau max. 52 dB(A)
- Puissance acousfique évacuation d'air niveau intensif 63 dB(A)
- Diametre conduites d'évacuation d'air (moyen) 150 mm

- Clapet de retenue fourni

- Eclairage LED

- Nombre de sources d'éclairage 2

- Commande ¢ distance accessoire en option

- Niveau intensif avec refour automatique

- TouchControl

- Couleur de la lumiére réglable 2700 - 4000 Kelvin

- Raccordement pour un clapet d'amenée/d'évacuation d'air
- ComfortFix, maniement ef fixation simples des filires & graisse

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) 55x 1200 % 700 mm
Evacuation d’air 510 -635/845mm
Recyclage d'air 610—-790/1000mm

Raccordement 220 - 240V~ 138W 10A
EHEYQBIIQUE
Finition Numéro d’article

Dimensions (HxLxP) 55x898x550mm
Evacuation d’air 460 — 660/875mm
Recyclage d’air 570 —770/995mm

Raccordement 220 - 240V~ 134W T0A
B"e’gE'mUE
Finition Numéro d’article

Norme largeur 120cm
Miroir noir 6302000006

6302000007

Miroir, longue

Suppléments pour le mode recyclage d’air

Norme largeur 90cm

Miroir noir 6202800006
Miroir, longue 6202800007
Norme largeur 120cm

Miroir noir 6202900006
Miroir, longue 6202900007

Suppléments pour le mode recyclage d’air

Filre & charbon actif Longlife Plus avec déflecteur, kit de démarrage

1046969

Filire & charbon actif Longlife Plus avec déflecteur, kit de démarrage

1046969
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Comparatif
hottes daspiration encastrables et
hottes daspiration intégrées

2 £
o} =
220 220
g U8o 10)
288 288 2
<E> <G> a
Page brochure 146 146 147

Versions
ChromeClass

Verre miroir noir n

Avec écran de verre coulissant "
Encastrement visible | partiellement visible L= uln
Encastrement intégré u

Largeur 20cm ] ]
Largeur 86.cm u

Largeur 60 cm L] ] n
Largeur 55¢cm ] n
Hotte d’aspiration . ] "
Recyclage de I'air par filire & charbon actif Longlife "
Recyclage de I'air par filire & charbon actif Longlife Plus* " ] .
FlexLED réglable 2700-4000 kelvins " L]

Eclairage LED " n "
Température de la couleur (kelvin) 2700-4000 2700-4000 3000
SilentPlus L] =

Nombre de filres & graisse 1/2 2 1
ComfortFix . L]

Marche & vide automatique . ] .
Témoin de saturation du filtre & graisse u L] .
Raccordement pour clapet d'amenée/d'évacuation d'air = L]

Moteur BLDC efficace "

Touches & effleurement "

Commande tactile ] "
Sélection du niveau de ventilation sur |'écran de verre/le protége-vapeur =

Commande & distance ™ L] n

Optilink . "

Nombre de niveaux de puissance 4 4 4
Affichage de la puissance de ventilation . L] .
Démarrage rapide n "

m =disponible  *supplément de prix
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AiroClearEncastrable V4000

AiroClearEncastrable V6000

Presque invisible, cefte hotte d'aspiration puissante et solide offre
un confort maximal. La fonction Optilink régule automatiquement la
puissance de la hotte d'aspiration.

Equipement

Appareil haut de gamme, silencieux, fonctionnel et économe et aux
finitions sophisfiquées. La fonction Opfilink régule automatiquement la
puissance de la hotte d'aspiration.

Equipement

DoE F e

Equipement

AUTO

DO (e

PRl

AUTO

Equipement

- Débit d'air évacuation d'air niveau max. 598 m®/h

- Deébit d'air évacuation d'air niveau intensif 704 m?/h

- Capacité d'aspiration selon EN 61591

- Puissance acoustique évacuation d'air niveau max. 64 dB(A|
- Puissance acousfique évacuation d'air niveau intensif 67 dB(A)
- Diametre conduites d'évacuation d'air (moyen) 150 mm

- Eclairage 2 xLED

- Commande & distance accessoire en option

- Niveau infensif avec refour automatique

- Touches de pression

- Couleur de la lumiere réglable 2700 - 4000 Kelvin

- Raccordement pour un clapet d'amenée/d'évacuation d'air
- ComfortFix, maniement et fixation simples des filires & graisse

Informations sur I'appareil

- Débit d'air évacuation d'air niveau max. 452m?®/h

- Débit d'air évacuation d'air niveau intensif 653 m?/h

- Capacité d'aspiration selon EN 61591

- Puissance acousfique évacuation d'air niveau max. 53 dB(A)
- Puissance acousfique évacuation d'air niveau intensif &4 dB(A)
- Diametre conduites d'évacuation d'air (moyen) 150 mm

- Eclairage 2 %LED

- Commande ¢ distance accessoire en option

- Niveau intensif avec refour automatique

- TouchControl

- Couleur de la lumiére réglable 2700 - 4000 Kelvin

- Raccordement pour un clapet d'amenée/d'évacuation d'air
- ComfortFix, maniement ef fixation simples des filires & graisse

Informations sur I'appareil

Dimensions (HxLxP) a: 458 x 560 x 320 mm
b: 458 x860% 320 mm

Dimensions (HxLxP) a: 25x598 x 303 mm
b: 25%898x 303 mm

Raccordement 220-240V~ 269W 10A Raccordement 220 -240V~ 134W T0A
Finition Numéro d’article Finition Numéro d’article

Norme largeur 60 cm Norme largeur 60 cm

ChromeClass®! 6400900001 Miroir®! 6105800006

Norme largeur 90cm Norme largeur 90cm

ChromeClass®! 6401000001 Miroir®! 6106000006

Suppléments pour le mode recyclage d’air

Suppléments pour le mode recyclage d’air

Filre & charbon actif Longlife Plus 1046970
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Une hotte & encastrer élégante pour une conduite d'évacuation d'au
moins 150 mm de diametre avec éclairage LED et un panneau de
commande discret sur I'écran de verre.

Equipement

AUTO

Equipement

- Débit d'air évacuation d'air niveau max. 537 m®/h

- Deébit d'air évacuation d'air niveau intensif 625m*/h

- Capacité d'aspiration selon EN 61591

- Niveaux de puissance 3+i

- Puissance acousfique évacuation d'air niveau max. 63 dB(A)

- Puissance acousfique évacuation d'air niveau intensif 66 dB(A)
- Diametre conduites d'évacuation d'air (moyen) 150 mm

- Eclairage LED

- Niveau infensif avec refour automatique

- Touches de pression

Informations sur I'appareil
Dimensions (HxLxP) a: 46 x 598 x 280 mm
b: 46898 x 280 mm
Raccordement 220-240V~ 207 W 10A

Eficacité
énergétique

Finition Numéro d’article

Norme largeur 60 cm

ChromeClass®! 6103160003
Norme largeur 90cm
ChromeClass®! 6103360003

Suppléments pour le mode recyclage d'air

Filre & charbon actif Longlife 1029584
Filtre & charbon actif Longlife Plus 1029585

Hottes d’aspiration
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Accessoires

g <4

12

Description Réf.
1 Commande & distance (radio) 1046973 195.-
2 Ensemble de déflecteurs d'air pour recyclage de |'air - hottes murales et flots [AiroClearllot et AiroClearMural V6000) 1088173 59.-
3 Boitier de rfe‘cycloge d'air pour‘socle avec pack de filires & Fhorbon actif siondAord, sans entrefien pendant e 1919161 259.-
3,5 ans. Utilisable pour convertir les hottes de plan de travail et de table de cuisson en mode Recyclage de I'air
4 Cache frontal, hauteur 410790 mm, ChromeClass, standard pour AiroClearEncastrable Y6000 1046971 89.-
5 Cache frontal, long. 791-1150 mm, AiroClearEncastrable V6000 1046972 89.-
6 EzfreéTZEy:A?sgiuigJ;a;;;sp:;::eosupour éléments hauts avec protection isolante, H42630 109.
7 Set de montage pour fixation moteur externe DSTS, portée 4m 1012164 259.-
8 Set d'association pour combinaisons de tables de cuisson (x 2) H63789 99.-
9 Bande isolante aluminium, rouleau de 50 m, largeur 50 mm H42067 59.-
10 Gaine rigide plate (largeur 222 mm/hauteur 89 mm), longueur 1 000 mm 1012780 59.-
. Coude flexible de rond & plat pour dérivation et courbe jusqu'a 180° 1012787 50.-
(largeur 227 mm/hauteur 94 mm), longueur 160-550 mm/d = 150 mm
1 o il st <o 10
13 Raccord pour gaine droite plate, longueur 80 mm 1012781 19.-
14 Raccord de rond a plat, embout d = 150 mm, longueur 190 mm 1012782 49.-
15 Piece de transition 90 °, gaine verticale & plate, d = 150 mm, longueur 205 mm 1012783 59.-
16 Coude horizontal 90° pour gaine rigide plate (largeur 227 mm/hauteur 94 mm), longueur 288 mm 1012784 59.-
17 Coude vertical 90° pour gaine rigide plate (largeur 227 mm/hauteur 94 mm), longueur 174 mm 1012785 39.-

* Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent
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Description

Réf.

1 Conduit d'air plat métallique (largeur 222 mm/hauteur 89 mm), longueur 500 mm 1046627 69.-
2 Conduit d'air plat métallique (largeur 222 mm/hauteur 89 mm), longueur 1000 mm 1046628 79.-
3 Conduit d'air flexible métallique (largeur 222 mm/hauteur 89 mm, longueur 500 mm 1046629 89.-
4 Conduit d'air flexible métallique (largeur 222 mm/hauteur 89 mm), longueur 1000 mm 1046635 99.-
5 Connecteur pour conduit d'air métallique, longueur 100 mm 1046636 19.-
6 Pigce de fransition Q0 °, gaine verficale & plate, d = 150 mm, longueur 205 mm 1046638 59.-
7 Coude horizontal 90° pour gaine rigide plate (largeur 227 mm/hauteur 94 mm), longueur 288 mm 1046639 89.-
8 Coude vertical 90° pour gaine rigide plate (largeur 227 mm/hauteur 94 mm), longueur 174 mm 1046643 69.-
9 Raccord de rond & plat, embout d = 150 mm, longueur 190 mm 1046644 69.-
10 Embout de déport de conduit d'air, d = 150 mm 1046649 59.-
11 Set pour conduit d'air pour hotte de table de cuisson 1046650 149.-
12 Girille pare-pluie, acier inox avec clapet anti-refour, 290 x 160 mm, pour raccordement & une gaine rigide 1030590 249.-

plate (largeur 222 mm/hauteur 89 mm)

* Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent

Hottes d’aspiration
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Filtres de recyclage dair

Filire & charbon actif Longlife Plus

Ce filire & charbon innovant présente une résistance mécanique élevée associée
& une grande efficacité en absorbant jusqu’a 96 % des odeurs. Il peut étre nettoyé
tous les frois & six mois par régénération thermique en le placant au four pendant
60 minutes & 200 °C. Le filtre anti-odeurs doit étre remplacé au bout de trois ans.
U'efficacité de ce filire est plus élevée que celle du filire & charbon actif Longlife.

e 2 Prix TTC
Description Réf. en €*
Filire & charbon actif Longlife Plus pour DFSG 1029585 229.-
Filire & charbon actif Longlife Plus pour AiroClearEncastrable 1046970 299.-
Filire & charbon actif Longlife Plus pour AiroClearllot/AiroClearMural 1046969 329.-

* Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent
Filire & charbon actif Longlife
Ce filire doit éfre régénéré ef a une durée de vie maximale de frois ans. Passezle
au lave-vaisselle tous les 2 & 3 mois ou lavezle avec un mélange d'eau chaude et
de nettoyant doux, puis faitesle sécher au four & 100 °C.

acf 2 Prix TTC
Description Réf. en €*
Filire & charbon actif Longlife pour DFSG 1029584 169.-
Filire & charbon actif Longlife Plus pour DSTS 1012163 195.-

* Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent
Filtre & charbon actif standard
Ce filire anti-odeurs, composé d'un mélange exclusif de charbon actif,
a une durée de vie comprise entre six mois ef cing ans (en fonctfion des
dimensions, du poids ef du nombre de filtres installés).
Ce filire ne se régénére pas et doit étre remplacé conformément aux
intervalles indiqués.
et 2 Prix TTC
Description Réf. en €*
Botier de recirculation d'air au charbon actif, derriére le socle. Sans entretien jusqu'a 3,5 ans. Pour convertir 1012161 250._

le plan de travail et I'extracteur de la table de cuisson en mode recyclage d'air (DSTS / DSMS / Fusion)

* Pour toute commande séparée inférieure & 80 € TTC, des frais de port s'appliquent

150



Hottes d’aspiration 151



Schémas techniques

DSTS - hotte de plan de travail

Version & montage & poser Version encastrable & fleur

~
3
S R5
of RO-5 /"
812 &

|
HHH“ )

Pour référence :

6400460005

1012161 (pour la recirculation, voir p 154)
1012163

1012164

m e carter moteur peut également étre assemblé depuis |'arriere de la hotte d'aspiration. Il doit foutefois étre possible d'y accéder
depuis I'avant en vue de I'entretien et de l'installation.

m La buse d'évacuation peut éfre placée dans quatre directions différentes.

m Pour l'installation avec un moteur déporté (max. 4 m), le kit de montage 1012164 est nécessaire.
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Montage mural, profondeur 2 600 mm

=600
548-698
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|
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Montage ilot, profondeur 2 900 mm
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o
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8
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a2
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* Montage encastré & fleur. Montage & poser : 170 mm

Pour référence :

6400560005
1012161

(pour la recirculation, voir p 154)

Montage ilot/mural, profondeur 2 700 mm

900-1050

T Le raccordement & |'extracteur de la table de cuisson se
frouve & gauche si possible a droite, le drain T peut étre

ajusté & la situation en la raccourcissant

=700
548-698
479-629
| 501
5 |
X ( Mm% 1%
| o
[ep]
o
(2]
Yol
<500 105 CCI>D
™
<400
s
9 258 A
A =
i
370
220 150
163
523
468
386
S
T 300
o
185 | 185 50
370

Refrouvez des informations plus

détaillées sur |'aide a la planification sur
nofre site vzug.

com
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Les dimensions de la découpe dans le plan de travail pour un montage & poser ou affleurant se trouvent dans la partie table de cuisson & lap 114

778
761

398 0146
501 | 347

8

176
108
|
_!_..
I
89

206
52
T
:’4

R 222 | B
[ 333
126 (145) 188
\
1 I\l 256 60
™
¢ .
©
o
== g 2
1)
©
L []
58,5 ©
X, s
(203,5) [129,5
1. Lo conduite d'évacuation peut éfre placée sur le cété gauche ou droit. Pour référence -
2. Il est possible de pivoter le moteur du ventilateur, avec pour conséquence
o " . 3109460415
une modification de I'installation.
3. En fonction des besoins d'espace, la position du moteur du ventilateur peut 1012161 [pour la recirculation, voir ci-dessous|

étre modifiée en raccourcissant la gaine rigide plate.

J |

1012786 1012781 1012785 1012784 1012787 1012782

TS

I

. L | |
. 101£;;g 1;;l161 ! AAJ S0 N
N [:iﬂ T B /BN

1012161 1012161

Assurer une ventilation suffisante & partir de la base (> 500 cm?)
et permetire I'acces au boitier de recirculation d'air pour le
remplacement aprés un maximum de 3,5 ans. Réglez votre hotte
aspirante sur la recirculation de |'air et utilisez toujours la fonction
run-on lorsque vous terminez une session de cuisson.
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Montage mural avec profondeur 2 600 mm

Montage ilot/mural avec profondeur 2 700 mm

600-699 - 700 .
2546 i | 2646 R
2430 ] 2530 &
N Y]
8 N\ ¢ 3 S
120,5 i
97 120,5
7777777777777 1 |
| (= | o
<450 | S <550 ! 8
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188 | (149) 188 | (145)
333 33 333 33
Montage ilot avec profondeur 2 900 mm
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o
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o
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F
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,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ‘ S
| :
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o | 250 | =
ol |\-eeee_ _ L____ Nl
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N\
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Montage & poser [montage encastré & fleur 206 mm)
F Le tuyau métallique flexible 1046629 n'est pas compris dans la livraison -

& commander séparément comme accessoire.

Refrouvez des informations plus

nofre site vzug.com
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B Distance mini. au-dessus de la table de cuisson Pour référence :

- 330 Tables de cuisson électriques : 500 mm 6302000006
!!\ Tables de cuisson au gaz : 750 mm
. T , o 6302000007
Y  Pour version avec recyclage d'air :
oug Le conduit d'évacuation peut &fre axé 1046969

vers la gauche /droite et |'avant/arriére.

X Schéma de percage (voir ci-dessous)

324
27 270
230

# Tube de caisson télescopique,

évacuation/recyclage de I'air :

27

® o | —

FRONT

Hauteur réglable.
Disponible en deux hauteurs de base.

220
270
324

SN
[o¢]
.

Pour référence :

6202800006
6202800007
6202900006
6202900007
1046970

B Distance minimale au-dessus
de la table de cuisson

Tables de cuisson électriques : 500 mm
Tables de cuisson au gaz : 750 mm
Tube de caisson télescopique, évacuation/
recyclage de I'air :
Hauteur réglable.
Disponible en deux hauteurs de base.

Retrouvez des informations plus
détaillées sur |'aide a la planification sur
nofre site vzug.com
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AiroClearEncastrable V4000

Pour référence :

6400900001
6401000001
1046970

] W%)

AiroClearEncastrable V6000

Pour référence :

6105800006
6106000006
1046970

! Profil de finition requis pour
fout élément haut de profondeur
351 4370 mm.

B Distance mini. au-dessus de la
table de cuisson :

Tables de cuisson élec. : 500 mm
Tables de cuisson au gaz : 750 mm

Profil de finifion inclus - [ Enoption:

Largeur Profondeur de I'élément haut Largeur Profondeur de I'élément haut Référence
598 mm 330-350mm 598 mm 351-370mm 1046979
898 mmm 330-350mm 898 mm 351-370mm 1046980
5'" de l:ecyclage d.e I"air pour‘élémenti hauts sans panneau
isponible en option, compatible modéles 1046971 et 1046972
Matériau Hauteur C Référence Matériau Référence
ChromeClass 410-790mm 1046971 ChromeClass H42630
ChromeClass 791-1150mm 1046972
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DFSG

0-370 Pour référence :
15: 3007250 0
s\: 280 220 6103160003
1029584
1029585

el

\
\
\
\
\
<ﬁ ‘
\
E “ — ‘
§ = o ——
Sl P
-
e

T

B Distance minimale au-dessus
de la table de cuisson :

Tables de cuisson électriques : 430 mm
Tables de cuisson au gaz : 750 mm

Conduite de sortie d'air @ min. 150 mm
Version encastrable : Partiellement visible (TS), visible (S

* Lorsqu'une hotte est encastrée au niveau de la partie inférieure d'un élément haut, il faut prévoir 2 mm de plus pour le cache d'évacuation supérieur.
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Conduite de sortie d'air @ min. 150 mm

Version encastrable : Partiellement visible (TS), visible (S)

* Lorsqu'une hotte est encastrée au niveau de la partie inférieure d'un élément

haut, il faut prévoir 2 mm de plus pour le cache d'évacuation supérieur.

Profondeur de

Pour référence :

6103360003
1029584
1029585

B Distance minimale au-dessus
de la table de cuisson :

Tables de cuisson électriques : 430 mm

Tables de cuisson au gaz : 750 mm

Profil de finition Largeur e Couleur Inclus Référence
I’élément haut
Fine 280-300mm Non,/option H42225
Moyenne 290-320mm Oui H42226
594 mm ChromeClass

large 321-350mm Oui H42281
Exiralarge 350-370mm Non,/option 1077316
Moyenne 290-320mm Ovui 1056116
Large 895mm 321-350mm ChromeClass Oui H42294
Extralarge 350-370mm Non,/option 1077318

Refrouvez des informations plus
détaillées sur |'aide a la planification sur
notre site vzug.com
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' ave-vaisselle

Des alliés performants et esthétiques
qui illumineront votre quotidien.




Extraordinaire : avec sa pompe & chaleur, notre lave-vaisselle
AdoraVaisselle VOOOO se hisse au sommet de |'efficacité énergétique en
obtenant un A. Sa technologie et ses programmes économes font de cet

appareil, le lave-vaisselle le plus écoénergétique de sa catégorie.

162

Selon le nouveau systeme d'étiquetage de consommation d'énergie, en vigueur dans |'Union
européenne au 1° mars 2021, notre lave-vaisselle AdoraVaisselle VOOOO, équipé d'une pompe &
chaleur, estI'appareil de sa catégorie le plus respectueux de |'environnement. Il offre un niveau de
confort exceptionnel et ne consomme que trés peu d'énergie grace & sa pompe & chaleur unique
ef & une sélection de programmes rapides et exclusifs.

Eau de ringage

Cette technologie repose sur un circuit d'eau fermé
intégré & un réservoir d'eau chaude. La chaleur est
extraite de |'eau présente dans le circuit et I'énergie
obtenue sert & chauffer I'eau claire. Ainsi, pour

un lave-vaisselle entierement plein, le mode éco
consomme moins d'un demikilowatt.

frigorigéne

Consommation d’énergie annuelle en kWh

250
200
155 l 34%
100 le mode éco permet de réaliser pas moins de 34 %
50 d'économies d'énergie. (Calcul réalisé sur la base
. d'un usage courant de 280 cycles par an.)
Lave-vaisselle classique Lave-vaisselle

& pompe a chaleur

Cette technologie unique alliée & des programmes écoénergétiques et des options intelligentes,
font de ce lave-vaisselle I'appareil le moins gourmand en énergie qui soit. La fonction OptiStart
et les programmes Economie d'énergie, Chargement partiel et Automatique réduisent encore
davantage la consommation d'énergie. Avec la fonction AutoOpen, la porte s'ouvre
automatiquement en fin de cycle. Il est également possible de relier le lave-vaisselle & I'arrivée
d’eau chaude et ainsi réaliser encore plus d'économies d'énergie.



Des lave-vaisselle a la hauteur de vos besoins

Que vous souhaitiez laver votre vaisselle en un temps record ou redonner
& vos casseroles brilées tout leur éclat, les lave-vaisselle Adora offrent
des programmes innovants pour répondre au moindre besoin.

— Le programme qui lave toute votre vaisselle
URQ] enun rien de temps

| Leprogramme pour les aliments brilés

e Le programme rapide pour la vaisselle du quotidien

C) Le programme rapide idéal pour lapéritif
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Le programme pour les verres a vin

le programme breveté SteamFinish diffuse de la vapeur lors du séchage. La vapeur

se condense sur la vaisselle pour éliminer la moindre trace. Méme les traces d'eau

n'y résistent pas | Le résultat est particuliérement impressionnant sur les verres & vin, qui

ressortent étincelants et dépourvus de fraces d'eau au niveau du bord.

Wl W

Des programmes ClaSSiqueS

a la fiabilité éprouvée

Si vous n'étes pas pressé, le programme Eco est idéal pour laver votre vaisselle.
Econome en énergie et automatique, ce programme analyse le degré de saleté
de I'eau & I'aide d'un détecteur de turbidité et n'utilise que la quantité d'eau
claire nécessaire. Vous consommez ainsi frés peu d'eau et d'électricité. Le pro-
gramme infensif s'attaque & la vaisselle et aux casseroles particulierement sales
et prend, de ce faif, plus de temps. Le programme Verre lave les verres & I'eau
tiede tout en douceur et en un rien de temps. Le programme Silence sait se faire
quasiment inaudible et convient parfaitement aux cuisines ouvertes.

le programme Hygiéne garantit une hygiéne iréprochable en lavant les

planches & découper et les biberons & température élevée.




Moins dénergie, plus de puissance

Les lave-vaisselle de la gamme Adora sont dotés d'une technologie de
pointe. Les nombreux programmes et fonctions, que nous avons mis au
point & Zoug, garantissent que nos lave-vaisselle offrent des résultats
optimaux, pour une consommation d'eau et d'électricité moindre.

OptiStart

AutoOpen
Chargement partiel

Capteurs intelligents

EcoManagement :
des informations utiles sur la consommation

Lave-Vaisselle
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Un confort d'utilisation incomparable
dans un look €légant

Les lave-vaisselle Adora impressionnent par leurs fonctionnalités
modernes et leurs commandes conviviales.

Des commandes modernes

Des options qui facilitent le quotidien

Un design contemporain plébiscité

PLUS X AWARD

High Quality
Design
Bedienkomfort

Funktionalitat
Ergonomie
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Eclairage intérieur

FunctionLight
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Des paniers de qualité premium

Nos lave-vaisselle sont pensés de maniére ergonomique pour
faciliter le chargement et le déchargement.

OptiLift : le panier inférieur se releve

Avec le mécanisme Opfilift, le panier inférieur vient se placer & la hauteur des

hanches quand il est tiré, ce qui permet de ménager votre dos lorsque vous chargez et
déchargez le lave-vaisselle. Le systeme SoftClose permet de venir replacer le panier
inférieur, quelle que soit la force de I'impulsion donnée. Le panier reprend donc sa
position foujours en douceur. La partie arriere du panier Opiilift a été concue de facon &
simplifier I'ajout de sel ef le neftoyage du filire.

Un déplacement des paniers tout en douceur
grace aux mécanismes SoftSlide et SoftClose

Robustes et pourvus de roulements & billes, les rails SoftSlide permettent de déplacer les
paniers fout en douceur. Avec le mécanisme SoftClose, le mouvement des paniers est
amorti pour protéger votre vaisselle.

Un tiroir a couverts amovible

Sur les modeles équipés de la fonction Optilift, le tiroir & couverts s'extrait frés facilement
pour laisser plus de place & la vaisselle haute dans le panier inférieur.

Un panier supérieur spacieux pour vos verres

Le panier supérieur a été congu de sorte & pouvoir accueillir un maximum de verres.
Une rangée supplémentaire pour les verres et jusqu'a quatre rangées de picots
rabattables offrent suffisamment d'espace pour les verres & vin. Les espaces
multifonctionnels desfinés aux tasses, permettent d'y placer aussi bien des tasses & café
que des verres a vin.

Optilift SoftSlide
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Un panier inférieur doté d'un mécanisme de
rabattement automatique breveté

Le panier inférieur est tout aussi modulaire que celui du haut. Gréce & son mécanisme
de rabattement breveté, les quatre rangées de picots peuvent s'abaisser en un clin d'ceil.
Lla zone MultiFlex est alors dégagée et peut désormais accueillir des casseroles et des

sala

diers.

Un systeme dextension de picots simple et ingénieux

l'extension de picots disponible en accessoire permet de placer des carafes et des
verres hauts sans risque de les briser. Installez simplement I'extension en plastique

sur les picots du panier pour agrandir les picots d'environ 10 cm.

Taille des assiettes

(T T

\

*4 partir de lo 5 rangée

[T T 59T

p]

Optilift q

avec tiroir & couverts

Standard Standard
avec pompe & chaleur p) Grand volume
Socle Grand volume avec tiroir & couverts
[ 1

N

e €

{1
P LT T ’
ST T N At
[ 1]

Lave-Vaisselle
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Gamme Adora : des lave-vaisselle connectés

Les lave-vaisselle Adora ont d'ores et déja un pied dans le futur. Ils
sont pilotables depuis I'application V-ZUG et donnent de nombreuses
informations, notamment sur I"état du programme en cours.

Des appareils en liaison permanente

Un controéle a distance depuis lapplication V-ZUG

Des parametres simples a configurer
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Comparatif des lave-vaisselle

Adora V6000 Adora V6000
Pompe a chaleur Optilift Adora V6000 Adora V4000
Page brochure 172 172 173 174
Version grand volume . . u
Intégration fotale . . . L]
Standard " u

Caractéristiques

Closse d'efficacité énergétique A B/C* B/C* C
Pompe & chaleur .

Tiroir & couverts ergoPlus u [ w”
Eclairage intérieur & LED " . " u
Meécanisme d'ouverture de porte u . " N
Programme Sprint | Programme Féte (min.) 18111 20| 11 20| 11 20 | -*
Fonction spéciale raccord eau chaude . = " ]
SteamFinish u n n o
Programme court quotidien L u L]

Panier supérieur réglable en hauteur u . . N
V-ZUG Home Wi-Fi Wi-Fi Wi-Fi Wi-Fi
Nombre de couverts standard 13 13 13/14* 13/14*
Montage aisé en meuble haut " . " "
Nombre de programmes 12 12 12 8
Option « fout-en-un » L] ] . n
Programme Hygiéne L] L] ] n
Verrouillage enfant . . " n
EcoManagement L] L] L] n

Commande et affichage

Démarrage différé " . " n
Ecran LCD avec affichage du texte en clair . u " ]
Commande factile . . " n

Hauteur de |'appareil
Standard (mm) 867-907 780-896 780-896
Grand volume (mm) 845-961 845-961 845-961

* Uniquement pour les appareils dotés d'un tiroir & couverts

Lave-Vaisselle
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Lave-vaisselle
le plus économe
| en énergie au
monde

PLUS X AWARD

Functionality
Ergonomics.

Ecology

Le modéle haut de gamme entigrement intégré: le premier lave-vaisselle
avec technologie de pompe a chaleur est champion du monde de
I'efficacité énergétique.

Equipement

Lavevaisselle
avec
OptiLift

Le modeéle haut de gamme entiérement intégré équipé des nouveautés

Optilift, SoftSlide et SoftClose.

Equipement

'

Commande et affichage

Commande et affichage

- Ecran LICD

- TouchControl

- Mécanisme d'ouverture aufomatique de porte (& la fin du programme)
- Functionlight

- Eclairage LED

- Couverts standard 13

- Détecteur de turbidité

- Capteur automatique brillance

- Commande de la dureté¢ de I'eau

- Réservoir d'eau de rincage

- Panier & couverts, panier cuillére, porte-couverts Vario
- Sprint (18 min)

- SteamFinish

- Silent (programme silencieux de 37 dB(A))

- Court Quotidien (47 min)

- Fete (11 min)

Informations sur l'appareil

- Ecran LICD

- TouchControl

- Mécanisme d'ouverture automatique de porfe

- Functionlight

- Eclairage LED

- Couverts standard 13

- Détecteur de turbidité

- Capteur automatique brillance

- Commande de la dureté de I'eau

- Réservoir d'eau de rincage

- Tiroir & couverts ergoPlus avec SoftSlide
(facilement démontable), panier cuillére

- Sprint (20 min)

- SteamfFinish

- Silent (programme silencieux de 37 dB(A|)

- Court Quotidien (47 min)

- Fete (11 min)

- Panier inférieur coulissant Optilift avec SoftClose

- Panier supérieur coulissant SoftSlide avec SoftClose

Informations sur l'appareil

Dimensions (HxLxP) 867 x596x550mm

Raccordement 230V~ 3200W 16A
B N

De 61/0,48kWh/42 dB(A)

Finition Numéro d’article

Dimensions (HxLxP) 845x596x550mm
Raccordement 230V~

2 Niveau Ffficacité
m m de séchage Standby

De 51/0,73kWh/38dB(A|

3200W T6A

Finition Numéro d’article

Standard (attention, hauteur de niche > 870 mm, socle > 105 mm)
4112100004

Entierement intégrable

Grand volume
4112500007

Entiérement intégrable

Les panneaux de porte peuvent supporter jusqu'a 7 kg pour les unités de hauteur standard et jusqu'a 7,5 kg pour les modéles & grand volume.

Un set de ressorts renforcés est disponible en accessoire:
— Pour hauteur standard, jusqu'a 10 kg article W84603
— Pour les modeéles gran vcjume, jusqu'a 9 kg article W83583

39,
49.-

La plaque de base (article \W83583) pour encastrer la machine en hauteur sans socle est gratuite, & préciser lors de la commande d'un lave-vaisselle
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Le modéle haut de gamme doté de la nouveauté mondiale SteamFinish
et du firoir & couverts ergoPlus.

Equipement

Un lave-vaisselle de qualité entierement intégré, doté de la nouveauté
mondiale SteamFinish.

Equipement

'

Commande et affichage

Commande et affichage

- Ecran LICD

- TouchControl

- Mécanisme d'ouverture aufomatique de porte (& la fin du programme)
- Functionlight

- Eclairage LED

- Couverts standard 14

- Détecteur de turbidité

- Capteur automatique brillance

- Commande de la durefé¢ de I'eau

- Réservoir d’eau de rincage

- Tiroir & couverts ergoPlus, panier cuillére

- Sprint 20 min

- SteamFinish

- Silent (programme silencieux de 37 dB(A))
- Court Quotidien (47 min)

- Féte (11 min)

Informations sur l'appareil

- Ecran LICD

- TouchControl

- Mécanisme d'ouverture automatique de porte (& la fin du programme)
- Functionlight

- Eclairage LED

- Couverts standard 13

- Détecteur de turbidité

- Capteur automatique brillance

- Commande de la dureté de I'eau

- Réservoir d’eau de rincage

- Panier & couverts, panier cuillére, porte-couverts Vario
- Sprint 20 min

- SteamfFinish

- Silent (programme silencieux de 37 dB(A))

- Court Quotidien (47 min)

- Féte (11 min)

Informations sur l'appareil

Dimensions (HxLxP) 845x596x550mm
Raccordement 230V~

Niveau Eficacité
@ > sonore ] dese(hagg] Standby ]

De 51/0,71kWh/38dB(A)

3200W 16A

A
1
G

Finition Numéro d’article

Dimensions (HxLxP) 780 /845x596x550mm
Raccordement 230V~ 3200W T6A

2 Niveau Ffficacits

De 51/0,63kWh/38dB(A|

Finition Numéro d’article

Grand volume
4112000008

Enfiérement intégrable

Standard
Entiérement intégrable
Grand volume

4111800007

4111900007

Entierement intégrable

Les panneaux de porte peuvent supporter jusqu'a 7 kg pour les unités de hauteur standard et jusqu'a 7,5 kg pour les modéles a grand volume.

Un set de ressorts renforcés est disponible en accessoire:
— Pour hauteur standard, jusqu'a 10 kg article W84603
— Pour les modeéles gron(J volume, jusqu'a 9 kg article W83583

39,-
49,-

La plaque de base (article \W83583) pour encastrer la machine en hauteur sans socle est gratuite, & préciser lors de la commande d'un lave-vaisselle
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Le modeéle d'entrée de gamme doté d'un firoir & couverts et des
programmes exclusifs SteamFinish et Sprint.

Equipement

Le mécanisme d'ouverture de porte équipant ce lave-vaisselle enfiérement
intégré garantit un séchage optimal.

Equipement

Commande et affichage

Commande et affichage

- Ecran LICD

- TouchControl

- Mécanisme d'ouverture aufomatique de porte (& la fin du programme)
- Functionlight

- Eclairage LED

- Couverts standard 14

- Détecteur de turbidité

- Capteur automatique brillance

- Tiroir & couverts ergoPlus, panier & cuillére
- Sprint (20 min)

- SteamFinish

Informations sur I'appareil

- Ecran ICD

- TouchControl

- Mécanisme d'ouverture automatique de porfe
- Functionlight

- Eclairage LED

- Couverts standard 13

- Détecteur de turbidité

- Capteur automatique brillance

- Panier & couverts, panier & cuillere

- Court (30 min)

Informations sur l'appareil

Dimensions (HxLxP) 845x596x550mm
Raccordement 230V~

Niveau Eficacité
@ > sonore ] dese(hagg] Standby ]

De 81/0,73kWh/38dB(A)

3200W 16A

|A
T
G

Finition Numéro d’article

Dimensions (HxLxP) 780x596x550mm
Raccordement 230V~

Niveau Ffficacité
@ > B sonore l l|e Sé(hngel Standby l

De 81/0,73kWh/42 dB(A)

2200W T0A

A
1
G

Finition Numéro d’article

Grand volume
Entierement intégrable

4111400007

Standard

Entierement intégrable

4111200008

Les panneaux de porte peuvent supporter jusqu'a 7 kg pour les <ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>